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A KAKAOBAB HODITO UTJA

A kakaé vagy kakaodfa (Theobroma cacao) a malyvafélék (Malvaceae) csaladjaba tartozé faj. Gyiimol-
cse, a kakaobab, az élelmiszeriparban fontos szerepet tolt be: a kakadvaj, a kakadpor és a csokoladé

KULONSZAM

alapanyagaként keriil felhasznalasra.

A természetben tobb faj faja akar 15 méter
magasra is felcseperedhet, de az lltet-
vényeken a kakadfa altaldban nem

nd 5-6 méternél magasabbra. Go-

csortos feliiletd, barna torzse ha-

mar elagazik. Faja halvany rézsa-

szin(.

Amerikéban a bennsziilottek mar

régota ismerték a kakaofat, a termést
izgatoszernek, tapszernek és pénznek
egyarant hasznaltak. A termesztését a majak
kezdték el i.e. 1500 koriil. Amire Cortez kato-
nai megérkeztek 1509-ben, a kakad elterje-
dési teriilete sokszorosa volt eredeti 6shaza-
janak. Az utols6 azték uralkodok palotajaban
halmokban gy(ilt a kakadbab. A kakadbab jo-
val az eurdpai invazié utan is fizeteszkoz
maradt. A majak, késobb pedig az aztékok és
az inkak mar négyféle kakaditalt ismertek.
A kakao elterjesztésének kulcsfiguraja egyes
forrasok szerint Kolumbusz, masok szerint
Cortez volt. Egy biztos, a spanyolok hoztak be
a kakadt Eurépaba, és innen keriilt tovabb
Afrikaba és Azsiaba is. Az els6 csokoladéf6z6
1580-ban nyilt meg Spanyolorszagban. A for-
ré csokoladé a 17. szazad kdzepén, a teaval
egyidében terjedt el Eurépaban. Ekkor még
rendkiviil draga csemegének szamitott, sok
esetben arannyal kellett fizetni érte. Az oszt-
rak és francia nemesség a spanyol udvarbol
vette at divatjat — divatrol Iévén sz6, legalabb

annyian ellenezték, mint ahanyan élienezték.
Carl von Linné, svéd természettudos, botani-
kus istenitette, ezért adta neki a Theobroma,
azaz ,az istenek eledele” latin nevet. Clusius,
hires francia botanikus ellenben azt mondta:
.2 kakao csak a diszndknak valé”, s6t egye-
sek birkatragyanak titulaltak.

Mar az 1660-as években utalast talalunk arra
vonatkozdan, hogy kétféle csokoladé létezik,
a kozonséges és a fejedelmi. A fejedelmi nagy
szazalékban tartalmaz kakadbabot és kis sza-
zalékban cukrot.

Bécs példaul hamar hiresség valt a forrécso-
koladéirol, ahol 1 pohar vizzel szerviroztak,
késébb indult hodito Utjara a Sacher-torta is.
A csokoladé az 1650-es években érkezik Lon-
donba, hamar népszer(i lesz, és frissitd ital-
ként fogyasztjak, s6t masnapossag elleni or-
vossagként is emlegetik. A 17. szazadig csak

Maja uralkodo iil egy személy el6tt egy tartaly habos csokoladéval.

ittak, napjainkban azonban mar leginkabb
csokoladéként essziik.
A 18. szézadban megnétt a csokoladé-
fogyasztas Eurdpaban, de csak a gaz-
dagok engedhették meg maguknak,
ezért hamarosan gatlastalanul hami-
sitani kezdték. Keményit6t és 6rolt
kakaohéjat kevertek hozza.
Sok kitér6 és fejlédés utan a 18. szazad
kézepén a kakao és a csokoladé visszatért
az amerikai kontinensre, hogy Eszak-Ameri-
kaban is folytassa sikertorténetét. Az ameri-
kai csokoladéipart mindig nagy tizletek jelle-
mezték. Az els6 gyar Massachussetsben nyilt
és a Baker's markanév a mai napig a ming-
ségi csokoladé szinonimaja Amerikaban.
Az 1800-as évek végére a csokoladé fogyasz-
tasa elérhet6vé valt a szegényebb rétegek ré-
szére is, és nagy Uzletet jelentett.
Annak ellenére, hogy eleinte csak italként fo-
gyasztottak, a 18. szézadtol egyre inkabb szi-
lard formaban is ették. A 19. szazad elejére
egyre jobban elterjedt a tablas forméak gyar-
tasa, amelyek megkonnyitették a fogyasztast.
GEIGENTERE]
A kakao f6 hatéanyaga a teobromin, amibdl
100 g csokoladé mintegy 100 mg-ot tartalmaz.
Diuretikus hatasu, akarcsak rokon vegyiiletei,
a koffein és a teofillin. Az Ggynevezett xant-
hin-szarmazékok a kozponti idegrendszert is
befolyasoljak: serkentd, izgatd hatasuiak, eme-
lik a vérnyomast.
El6fordulasa
Bér a kakad az amerikai kontinensrél szarma-
zik, a vilagtermelés kétharmada Afrikaban:
Elefantcsontparton, Ghanaban, Nigéridban és
Kamerunban terem. A harmadik harmadot
Dél-Amerika: Brazilia és Ecuador allitja el6.
A vilag éves kakadtermelése kb. harommillié
tonna. Az utdbbi idében ezt nagyban befolya-
solja az id6jaras. Ennek a harommillié tonnd-
nak a legnagyobb része az tn. Forastero fajta,
minddssze 5 szazalék a betegségeknek kevés-
bé ellenall Criollo, és 10% a kett6 hibridje, a
Trinitario. A minGségi csokoladékat altalaban
az utobbi kett6bdl készitik, mig az olcsébb,
nagy mennyiségben gyartott csokoladék a
Forastero fajtabol késztilnek.
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A SZERENCSIEK KETSZERES
BOLDOGSAGA

Napjainkra Szerencs gazdag torténelmi multjadhoz felsorakoztak az ipartorténeti emlékek is. Zemplén kapuja-
nak az iparhoz kapcsolodo hirnevét a XIX. szazad végén idetelepiilt cukorgyartas alapozta meg. Erre az itt
gyartott kivalé mindségii ,fehér aranyra” alapoztak az 1923-ban elindult csokoladégyartast is. Sajnos az
elébbi mar csupan torténelem, hiszen 2008-ban végleg bezarta kapuit a cukorgyar.

apjainkra ezen a téren csak olyan
N ,apré fények' pislakolnak, mint a

2023-ban 100 éves fennallasat tinnep-
6 volt cukorgyari férfikar, ami az nkormany-
zat fenntartashan miikadik jelenleg, vagy a
gyarban egykoron dolgozo, de ma még él6
szakemberek, akik minden porcikéjukban 6r-
zik a cukorgyartas emlékeit.
A ma itt él6 leszarmazottak rendkivil hala-
sak azért, hogy a csokoladégyartas napjain-
kig fennmaradt. Az 1991-ben bekovetkezett
privatizacio két agon vitte tovabb a hagyo-
manyokat. Az egyik Uton a vilag legnagyobb
élelmiszergyart6 cége, a Nestlé keresi a fé-
nyes jovét azaltal, hogy napjainkra Kelet-Ké-
zép-Eurdpa legnagyobb kakadital-por eléal-
litd kozpontjava fejlesztette az itteni lize-
met. Egy modern kornyezet- és egészségtu-
datos, innovativ, ambici6zus vezetdi és dol-
gozo6i kollektivaval rendelkez6 egység viszi
tovabb a j6v6 iranyaba az édességgyartast.
Az éves szinten a negyven ezer tonnat meg-
haladd termelés jelentds gyarra emelte a
szerencsi és diésgyori egységekkel rendelke-
z6 véllalatot.
A masik 4gon a hagyomanyos szerencsi cso-
koladétermékeket el6allitd 1996-ban alapi-
tott Bonbon Kft. viszi tovabb a szerencsi cso-
koladé egyediségét a jelentés magas kézi-
munka igénnyel jellemezhet6 gyartast, amit
a dr. Takécs Istvan altal jegyzett cég vett at,
meg0rizve ezaltal a tobb évtizedes hagyo-
manyt és tudast igénylé édességgyartast.
2018-ban a Nestlé visszaadta a ,Szerencsi
csokoladé” név hasznalatat a Bonbon Kft.
részére, igy lehet6ség nyilt arra, hogy fenn-
maradjon és tovabb béviiljon a szerencsi cso-
koladé eladasa hatérainkon innen és tdl,
oregbitve ezzel varosunk hirnevét. Ezt meg-
er6sitendd 2015-ben bekeriilt a Magyar Er-
téktarba a szerencsi csokoladé, fokozva ezzel
minden szerencsi ember nemzeti biiszkesé-
gét. Mert talan nincs olyan szerencsi csalad,
amelyiknek ne lenne kotédése a csokoladé
gyartashoz.

Az asszonyok diszdobozokba csomagoljak az édességet. (Forras: Zempléni Muzeum)

100 esztend® telt el azéta, hogy 1923. febru-
ar 25-én a gyar megkapta a hasznalatbavé-
teli engedélyt és elkezdddhetett a szerencsi
csokoladé gyartasa. Ez id6 alatt barhova is
keriiltek a vilagba a szerencsiek, a csokoladé
ize mindig hazahivja és hazavarja 6ket, hi-
szen tudjak: a Szerencsen gyartott csoki a le-
gédesebb, mert a hazainal nincs jobb és bol-
dogitobb!
A kakadban megtalalhaté anyagok hatdsara
szervezetiinkben endorfinok szabadulnak fel.
igy tehat nekiink, szerencsieknek kétszeres
boldogsagot jelent a helyben készilt csokola-
dé. Egyrészt azért, mert magas a kakad tartal-
ma, masrészt pedig mint szerencsit szeretjuik.
Azt kivanom valamennyi szerencsinek és
Szerencsen gyartott csokoladét fogyaszto-
nak, hogy ez a pozitiv életérzés hosszu ideig
boldogitson benniinket!
Nyiri Tibor
Szerencs polgarmestere




SZERENCSI =

IGY KESZUL A CSOKOLADE

A munka hosszadalmas és nagy odafigyelést igényel. Maga az alap gyartasi folyamat évszazadok 6ta val-
tozatlan, de a gépek fejlédése, a hozzaadott anyagok mara mar sokkal valtozatosabb végterméket ered-

ményeznek.

A csokoladékészités els6 lépése a kakadhabok betakaritasa: a kakadfa
érett gylimolcsét altalaban oktéberben vagy majusban szedik le. Majd ezt
a kakadbabokat tartalmazé gylimolcsot dsszetorik, és a babokat, valamint
az azt koriilolelé gylimdlcshust, kiszedik a héjbol. Ezt aztan hagyjak fer-
mentalddni, azaz érlelni. A természetes erjesztés koriilbeliil 5-6 napig tart,
maijd véglil az egészet kiszaritjak. A csokoladé akkor lesz a legjobb ming-
ségl, ha ez a szaritasi folyamat természetes (iton, azaz a napsugarak altal
megy végbe. A szaritast mesterséges tton is meg lehet oldani kiilonboz6
gépekkel, de ez a gyorsitott folyamat sokszor rosszabb mindségii csoko-
ladét eredményez. /
A szaritott babokat ezt kovetéen osztalyozzak és magas hémérsékleten
megporkalik. Ezt nagymértékben befolyasolja a kakadbabok mérete és
fajtajasEz a folyamat rendkivil fontos része az egésznek, hiszen a porkolés
nagybaftbefolyasolja a kak@o aroméjéiényes mdivelet mivel, ha tdl so-
kaig porkelik akkoréget iz(ive valnak, alacsony héfokon pedig keser(i vagy
savanyKes lehet a vegeredmény.
A megporko okat ezutan sszezlizzak, majd a héjukat eltavolitjak, ami
tan csak az ertékes és aromadus mag marad. Altalaban ilyenkor alakitjak
gyartok'@isajat és egyedi keverékiiket. Végiil a kakadvajban gazdag sze-
t egészen aprora 6rolik. Ez kb. 40-42 C° fok hémérsékleten végzik, igy
a massza tulajdonképpen folyékonnya valik; ezt a keveréket nevezik ,cocoa
liquor”-nek, vagy magyarul kakadfolyadéknak. A szemcsék atmérdje
30 mikronnal, azaz 0,03 mm-nél is kisebb lesz. Az ilyen méret(i kakadszem-
cséket mar nem érzi az emberi nyely, ezért a csokoladét selymesnek és fo-
lyékonynak véljiik. A folyadék aztan lehitésre keriil, majd szilard halmazal-
lapotiva keményedik. Ez az un. kakadmas

o

koladé esetében a kakadmasszat tovabb finomitjak.
Konsirozas, az igazan selymes izvilagért
A folyamat utolso el6tti allopasa altalaban az un. konsirozas, ami egy

kulcsfontossagui lépés a csokolatékeszités folyam nelynek soran
a csokoladé izét és texturajat meleg an torténd keverés segitsé-
gével tokéletesitik. A konsirozas id6tartama éen meghatarozza a

csokoladé mindségét, lagysagat: a legjobb csokoladék esetében ez a fo-
lyamat akar tébb napig is eltarthat.

A sajtologép amivel Lindt selymessé tette
a csokoladét.

Lehman féle csokoladé-melanger, azaz keverégép, melynek elsédleges
feladata, hogy a kakad szarazanyagat 6sszekeverje mas dsszetevokkel a
kivant allag és iz elérése érdekében. A foté az 1920-as években késziilt.
(Forras: Zempléni Mizeum)

Temperalas
A konsirozast kovet6 lépést temperalasnak nevezik, melynek soran a
csokoladé egy hiités-melegités sorozaton megy keresztiil. Erre azért van
sziikség, hogy a csokoladé szobahémérsékleten is stabilan szilard szer-
kezetti legyen. Temperalas hatasara alakul ki a csoki selymes fénye és a
jellegzetes, roppano hang, amikor eltorik. A folyamat elsésorban a csoki
kiilsejére és allagara van hatassal Ennek soran a csokoladémasszat ha-
rom kiilonb6z6 hémérsékletre melegitik fel és hitik le-A pontos héfok
attol fiigg, hogy étcsokirol, tejcsokirdl vagy fehéresokirol van szo. Az Uj
kristaly szerkezet kialakitasa utan mar egye az ontGformakba,

majd az egész folyamat er%[nényeképp kialakul a mar mindenki éll‘

jol ismert édesség.
A legkivalobb étcsokoladek legalabb 70% kakadtartalommal rendelkez-
nek, mig a jobb tejcsokoladék min. 30% kakadt tartalmaznak. A fehér
csokoladé esetében a kakadvaj-tartalom szintén kb. 30% kéril van. Ter-
mészetesen adegtobb csokoladéban hozzaadott cukor is taldlhato, am
ma mar szdmos olyan termék'létezik, amit cukorbetegek is fogyaszthat-
nak.

A konsirozas feltalalasanak torténete

jeztével, Lindt tavozas eltt bekapcsols
ez véletlendl tortént, vagy tudateswelt nem tudja senki. A gép mindene-
setre egész hétvégén lizemelt. HétfG reggel Lindt a gyarba visszatérve
latta, hogy &lma valora valt. Amit a kever6gépben talélt, az nem volt mas,
mint az ltala keresett fényes és lagy olvadt csokoladé. Lindt talalmanyat
ma mar az egész iparaghan hasznaljak.
Hogyan torténik a konsirozas?

A kakadbabok porkolése és 6rlése utan létrejon a tiszta kakadmassza.
Ehhez adjak hozza tejcsokeladé esetén a tovabbi hozzavalokat — cukrot,
tejet vagy tejport — végiil Ujra finomra 6rolik. A konsirozo gépek ezutan
keverik, mozgatjak és levegdzgetik a felhevitett folyékony csokoladét,
hogy elvegyék a savassagat és a kesernyés izt. A folyamat arra is j6, hogy

az anyag tokéletesen lagy textdraju legyen. 5
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A 100 EVES SZERENCSI
CSOKOLADE TORTENETE

Szerencs Ujkori torténelme szorosan dsszekapcsolodik a gyarainak torténetével. Sikereik fellenditették a
varos gazdasagi és szellemi életét, hozzajarultak a térség ipari kultirajanak meghonosodasahoz. Talan nincs
is olyan szerencsi lakos, akinek valamelyik hozzatartozoja vagy ismerdse ne lett volna gyari dolgozé.

Magyar Kakao és Csokoladé Rt.

Az |. vilaghdbor( utan az inflacio és a gazdasagi valsag miatt a cukorfo-
gyasztas, és ennek kovetkeztében a termelés is visszaesett. A szerencsi
cukorgyar a nehézségek megoldasat a cukoriparon kiviili tevékenységek
beinditasaban, tébbek kozott egy csokoladégyar megalapitasaban latta.
A Stlihmer cég, amit a hajdani csokoladégyaros Stiihmer Frigyes alapitott,
s haldla utan csaladja tovabb vitt, a Magyar Cukoripari Rt. és a Hangya
Szovetkezet egyiittesen hoztak létre a Magyar Kakad és Csokoladégyar
Rt.-t. Az 1921. prilis 28-an kelt alapitasi okirat szerint a Stiihmer cég
37,5 szézalékot, a Cukoripari Rt. 37,5 szazalékot, a Hangya Szévetkezet
25 szazalékot birtokolt. A vallalatot a részvények aranyaban delegalt
igazgatosag iranyitotta. Az adminisztrativ ligyek bonyolitasat Kuhner Ar-
nold igazgato, Gerd Izor igazgatd és Mahrer Jend irodavezetd intézte.
Ez utdbbi feladata volt, hogy a megalakuld csokoladégyar iigyeit intézze.
Az alaptcke az alapitas évében, 1921-ben 10 millié korona volt, mely a
szerencsi gyar inditasakor, 1923-ban 80 milliéra emelkedett. A termelést
az alapitas évében a Hangya szovetkezet debreceni gézcukorkagyaraban
kezdték meg, s az elsé 20 tonna 200 grammos sérga csomagolasu ét-
csokoladét 1922 marciusaban szallitotték a budapesti tizletekbe.

=% WYZS |10l &
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A 101-es csokoladé, ami hiressé tette a gyarat.

Az alapitas és épités
Egy Szerencsen miikddd csokoladégyar megalapitasa sikerrel kecsegte-
tett, hiszen minden feltétel adott volt: a szerencsi cukor kivald mindségi
alapanyaga és j6 hire, a cukorgyarban kihasznalatlanul 4ll6 — a siivegcu-
kor-gyartéas csokkenése miatt felszabadult, és a csokoladégyar alapités
céljaira kivaloan felhasznalhato — épiilet, valamint a cukorgyéar meglévé
g6ztermeld kapacitasa is rendelkezésre allt. A sikerhez mégsem vezetett
kénny( Ut. 1922-ben még csak 6cska gerendakkal és eléregedett gépek-
kel zsufolt épiiletrészt tekinthetett meg az a bizottsag, amely kilfoldi
szakértkbdl allt. A szemle utan 3 hét malva azonban kémiivesek, acsok,
asztalosok, lakatosok szallték meg az épiiletet. Alig néhany hénap alatt
elkésziilt a tervezett csokoladégyar. A szerencsi jaras fészolgabirdja 1923.
februar 25-én kelt 733/1923. sz. hatérozata engedélyezte a Magyar Kakao
és Csokoladégyar Rt. szerencsi gyaranak hasznalatba vételét, igy az lizem
megkezdhette a csokoladégyartast. A termelés a cukorgyarnak abban a

Csokoladégyar az 1920-as években.

részlegében miikddott, amelyben utoljéra 1916-ban gyartottak siiveg-
cukrot. Kezdetben annyi géppel, ami a rendelkezésiikre allt (kakadpor-
kold, -hantold, finomitd, formazd és razo) tablas csokoladét és kakadport
gyartottak. A gyari dolgozok szama 1923-ban a miikédés kezdetekor
50-60 f6 volt, akik 10 vagonnyi arut termeltek.
A gyar elsG vezet6jének alapos megfontolas utan a palyazok koziil a svéjci
szarmazasu élelmiszeripari mérokot, Liechti Frigyest valasztottak, aki ko-
rabban a temesvari csokoladégyar igazgatdja volt. Méltd segit6tarsanak
Trogmayer Henrik mérnokot kapta. Liechti Frigyes nyomban korszer(i gé-
peket (Lehmann) és szakembereket hozatott Németorszagbol. Késébb
ezeknek az embereknek a tobbsége visszament hazajaba, de megfelelden
kiképzett szakembereket hagytak vissza. ,A csokoladé irant a kereslet
annyira nagy, hogy a gyarak nem tudjak a sziikségletet kielégiteni, kiilo-
ndsen a szerencsi csokoladé egyes fajtaiban mutatkozik hidny" — olvashaté
a Magyar Kereskeddk Lapja, 1924. szeptember 17-ei lapszamaban. 1926-
ban mar a reklamra is figyeltek, kiilonb6z6 Ujsagok hasabjaiban tiint fel
folytatas a 6. oldalon
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folytatas az 5. oldalrdl

a ,szerencsi csokoladé”. Liechti Frigyes 25 éven keresztil 4llt a gyar élén.
E negyed évszazad alatt llando gyartmany- és csomagolasfejlesztéssel,
a miiszaki szinvonal javitasaval, kiépitett Gigynoki haldzatra tamaszkodd
kereskedelmi munkaval vilaghir(ivé tette a ,cicas” emblémaval jelzett
termékeket, és a gyar munkassaganak korében is hamar népszer(ivé valt.

A szerencsi név berobban a koéztudatba

A gyar els6 terméke a 101-es étcsokoladé volt. Ebbdl kb. 200 kg-ot ké-
szitettek el propaganda céllal. Hirdetéseket, ajanlatokat kiildtek szét az
orszag minden vidékére, ezek alapjan érkeztek a megrendelések. A siker
hamarosan jelentkezett. Egyre tobb és tobb rendelés érkezett a kereske-
dok és a fogyasztok részérdl is. A készaruraktar hianya miatt a szallitas
lebonyolitasara vasaroltak egy 1,5 tonnas Ford autét. Késébb mar ez is
kevés volt, hiszen a rendelések emelkedésével vagon szamra szallitottak
a csokoladét Budapestre, a kdzponti lerakatba, ahonnan a kereskeddket
ellattak.

Az elsé évek
Az indulast kovet6 években a gyartas ugrasszerien fejlédott, s a meglévé
épliletek kicsinek bizonyultak, igy tervbe vették a nagy iroda és tobb
lizem felépitését. Kozben a laboratériumban is beindult a munka. Ha-
zankban Szerencsen miikodott az elsé gépi formazo lizem.
A gyarban tobbnyire német szakmunkasok dolgoztak, és 6k tanitottak
be fokozatosan a magyar alkalmazottakat. Kotanyi Imre csokoladéfor-
mazé mester Budapestrdl kertilt Szerencsre. Késébb & szervezte és to-
borozta a j6 szakember torzsgardat. Igy keriilt a gyarba az Gjpesti szii-
letésii Ploth Gyula, aki a Gerbeaud cukrasziizemben magas szinvonalu
szakmai recepteket ismert meg. O alapitotta meg a bonbonosztélyt,
ahol a hatszemélyes kézimart6-asztal mellett formaztak a konyakmeg-
gyet. Hivasukra tovabbi cukraszok jottek az lizembe: Winer, Gonczi,
Flaska, Gudricza urak. A toborzas nem bizonyult konny(i feladatnak,
mivel a képzett szakemberek nem szivesen akartak vidéken dolgozni.
A cukrészok utanpotlaséara — szintén Ploth Gyula kezdeményezésére —
ipari tanuldkat neveltek, akit az Ipartestiilet engedélye alapjan 6 sza-
baditott fel.
Forman cukraszmester iranyitasa mellett, késébb Winkler Jozsef segit-
ségével megkezdték a szaloncukor készitését. Nagy Jozsef iranyitasaval
megindult a termelés a drazséosztalyon is. Akkor még csak 2 isttel dol-
goztak, fondant-, és likérdrazsét, majd zselé- és gumiarut készitettek.
A fejl6dést jelzi, hogy egy pér év mulva ez az osztaly mar 8 drazséiisttel
havi 1vagon terméket allitott el6.
A bonbongyartashoz sziikséges dobozokat ekkor még Budapestrdl| szal-
litottak, gyakran megtdrt, 6sszenyomodott allapotban, és késdn érkezve.
Ezt elkerlilendd dobozmiihelyt alakitottak ki Szentpétery Miklos szak-
munkaja altal.

1929-re felépiilt a készaruraktar és a szocialis létesitmények, nevezetesen
a flirdd és az ebédl6, amelyben a dolgozok az otthonrél magukkal hozott
élelmet elfogyaszthattak. Az épitkezés nehezen ment, mert a teriilet ré-
gen lapos, nadas hely volt. David Janos épitémester olyan épiiletet ter-
vezett, amelyre kés6bb, ha szlikséges, emelet is raéplilhessen, s ez 1936-
ban meg is tortént.

A bévités eredményeként a termelés is n6tt, amely djabb munkaerdk fel-
vételével jart. A gyarvezetés szigortian ellendrizte a valogatast. Ebben
az idében a szerencsi csokoladégyarba legalabb olyan nehéz volt bejutni,
mint a MAV-hoz. Az idény jelleg(i munkak jo alkalmat adtak a szabad
munkaer6 foglalkoztatasara is. A gyar vezetdit gyakran tapasztalatcse-
rére, kiilfoldi tovabbképzésre kiildte a budapesti kdzpont, ahonnan min-
den évben Ujfajta csomagold eljarasokkal, receptekkel, Uj gépek vésar-
lasara tett javaslatokkal tértek vissza. A gyar csak j6 mindségli alapanya-
gokat hasznalt és jol képzett szakembereket foglalkoztatott, igy nem volt
véletlen, hogy kivaloé mindség(i arut gyartott.

Evrél évre nétt a termelés volumene, és mind inkabb keresett és vilagszerte
elismert lett a szerencsi csokoladé. A '20-as évek végére mar Anglidba és
Egyiptomba is szallitottak. Az export elérte a 4 vagon mennyiséget.

Kakadmassza hengerlés, 1920-as évek.

Termékvalaszték
A minGséget a minél tobb porkolt kakadbabfajtabol (Accra, Arriba, Bahia,
Trinidad, Santos, Santhomé, Ceylon stb.) kevert alapanyag, és a cukorgyari
tehenészettd| vasarolt friss tej és tejszin garantalta. A keverési aranyt
személyesen az igazgaté adta meg Rezsdovics Ferenc porkolémesternek.
A receptek titkossagara szigortian vigyaztak. Minden honapban 3-4-féle
0j arut kellett bemutatni, és ami megtetszett az ligynoki halézatnak, azt
az immar 300 dolgoz6 elkezdte gyartani, mely évente 100 vagon édes-
séget jelentett. folytatas a 7. oldalon.
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A gyar pavilonja az 1935-6s Budapesti Nemzetkozi Vasaron.

Az els6 nagy tragédia
A gyar teriiletén 1935-ben t(iz (it6tt ki. A pusztit6 langok a nyersaruraktar-
ban lobbantak fel, ahol meggyulladt a felhalmozott kakadbab, cukor, cso-
magoldpapir és a szeszaru. A korabeli beszamolok szerint a t{iz olyan heve-
sen éget, hogy 30 méterrdl is meggyulladhatott az ember. A tlizoltok nem
tehettek semmit. Az épiilet emeleti része szinte teljesen megsemmisiilt.

Az ujjaépités

A tlizeset utan megkezdédott az atformalas. Uj tiizfalakat emeltek és a
gyarat Ugy tervezték at, hogy most mar 800 emberrel is kényelmesen
tudjon (izemelni. Az Adria Biztosit6 Tarsasag gyors karrendezésének, és
az éjjel-nappal dolgozo épitéknek kdszonhetden a gyar rekordidé — 2
hénap — alatt ujjaépiilt. igy a termelési sziinet miatt felgyiilemlett meg-
rendeléseket is ki tudtak elégiteni, emellett még olyan kiilénleges kéré-
seknek is eleget tettek, mint példaul kdser csokoladé gyartas.

Uj termékek

A '30-as években gazdasagi okok miatt gyar igazgatésaga Ugy hataro-
zott, hogy bdvitik a termékvalasztékot. 1937-ben megkezdddott a toltott,
és toltetlen cukorka gyartasa. Ezek alapanyagat ugyanis helyben allitottak
el6, mig a csokoladéhoz sziikséges kakadbabot csak importalassal lehe-
tett beszerezni. Az igazgat6 az orszag egyik legjobb szakemberét Kéner
Imrét — a késébbi gyarigazgatot — kérte fel e feladatra. A 30-as évek vé-
gén elinditottak az ostyagyartast is, a cukorgyari volt nyomdaépiiletben,
Novék Sandor vezetésével

A régi épiiletekben a nehéz csokoladégyartd gépeket csak foldszinten
lehetett elhelyezni, igy a gépesités lehetdsége korlatozott volt. Tovabbra
is az igényes kézi munka dominalt.

Ekkorra mar az egész orszag teriiletén kiépilt a lerakathalézat, 12 ezer
kereskeddvel allt levelezésben a gyar, és szamos igynoke dolgozott az
orszag minden pontjan. Az elsé nagy kiilfoldi megrendelés: tobb vagon

karamella Londonba iranyult, Bruno Goldbard részére. A szerencsi lakosok
Amerikaban él6 rokonai is jelezték, hogy New Yorkban is kaphat6 a sarga
csomagolasti 101-es tablas étcsoki. A masodik vilaghaboru el6tt a sze-
rencsi volt az orszag legnagyobb csokoladégyara.

A haboru

A masodik vilaghabor kitorése utan, a kilfoldi alapanyag hianya miatt
nugatot, ostyat, cukorkat, karamellat és ,micsokit” gyarthatott csupan
a gyar. Ez utébbit szentjanoskenyérbdl és mogyorohol készitették, a ka-
kadvaj helyett ndvényi zsirt hasznaltak. A haboru elején javarészt a né-
metek vezette tengelyhatalmak gy6zedelmeskedtek, azonban 1942-t6l
mind a kelet-eurdpai, mind a csendes-6ceéni, mind az afrikai fronton a
szOvetségesek tortek elére, és végiil a tengelyhatalmak kénytelenek vol-
tak mindenhol visszavonulét fuijni.

1944 6szén azt a parancsot kapta az igazgato, hogy az lizemet le kell
szerelni, mert elszallitjak Németorszagba. Liechti Frigyes igazgat6 ehhez
nem jarult hozza. Azzal az (iriiggyel hizta az id6t, hogy a gépek még
termelnek. Miutan a németek elvinni mar nem tudtak a felszereléseket,
fel akartak robbantani a gyarat, amit a gyarigazgat6 Ujra megakadalyo-
zott. Magyar és német katonak tobbszér is prébalkoztak, am végiil so-
sem jartak sikerrel. A gyarigazgatot ezért a Tallyan mikodd katonai had-
birosag elé allitottak, az elmarasztalo itélettdl csak svajci allampolgar-
saga mentette meg. Ebben az id6ben a gyar tertiletén csak néhany mun-
kas tartdzkodott, a termelés teljesen leallt, hiszen a frontvonal mar a
Takta-folyd kozelében volt, mar Szerencsen sem volt biztonsagos sétalni
az utcan. A német vezetés végiil felhagyott a gyar elpusztitasaval és csak
az iparvaganyban tettek kart. A cukorgyarbdl viszont t6bb leszerelhetd
és kdnnyen mozgathat6 berendezésnek is laba kelt.

A Voros Hadseregnek sziiksége volt a gyarra
1944. december 13-an a front elérte Szerencset. A szovjet katonak be-
vonultak a varosba és atvették a vezetést. A korabeli beszamolok szerint
a gyarban ekkor egy Petrov nevii szovjet katonai vezet6 jelent meg aki
azonnal targyalasokba kezdett a vezet6séggel. A Voros Hadseregnek
minden utanpaétlasra sziiksége volt ezért nem akadékoskodtak. A kato-
nak mar masnapra megjavitottak a villamos halézat, igy a gyartas maradt
hadi termelésen. Kezdetben a szovjet hadseregnek és a civileknek ké-
szitettek cukorkat, kekszet és vajat. 1945 tavaszan nyolc ember: Liechti
Frigyes igazgatd, Hadhazi Janos villanyszereld, Haraszti Istvan gépkocsi-
vezetd, Winkler Rezs6 lakatos, Hegediis Istvan szakmunkas, Ernhéfer Gyu-
lané tisztvisel6, Szabd Jozsef és Somplak bacsi, a kapus inditottak be a
gyarat. Az alapanyag hidnya miatt — a megélhetés okan — a cukorgyar
nagy kéményébdl kiszedett korombol Biré Magda vegyész szamitasai
alapjan cipékrémet készitettek. A nagy sikeri ,Magda-paszta” néven
forgalomba keriilt suvickbél szarmazott az a bevétel — ez olyan j6 ming-
ség(i volt, hogy még a szovijet katonasag is rendelt bel6le —, amelybdl
sikeriilt nyersanyagot szerezni a termelés meginditasahoz.

folytatas a 8. oldalon.

Panzerkampfwagen V Panther német
harckocsi Szerencsen 1944-ben.




Lo | SZERENCSI [+

KULONSZAM

folytatas a 7. oldalrdl.

El6sz0r tipusnapolyit, majd azutan cukorkat, karamellat, puszedlit, barack-
maghol percipanmasszat, gylimdlcskocsonyat gyartottak. Honapokig az
egyik f6 alapanyag a melasz volt. 1945 karacsonyéra féleg szines aluféliaval
bevont kartonlemezbél késziilt csillag-, kor-, szivalaku figurakat gyartottak,
de tavasszal mar arrdl irt a sajté, hogy a févarosi lizletekben aruljdk a
200 grammos sarga csomagolasu, szeletekben is kaphat6 szerencsi f6z6-
csokoladét. A kereslet tehdt a gyar termékei irdnt ismét felélénkdilt, amely
kapacitasfejlesztést, és Ujabb jelentds szamu — f6leg n6i — munkaerd al-
kalmazasat igényelte. Ezt az igényt Szerencs mar csak részben tudta kielé-
giteni, igy jelentdssé valt a kornyék lakosainak foglalkoztatasa is.

Az inflacié kozbelép

1946. julius 10-én hiperinflacio kovetkezett be. A pénzromlas meghaladta
a 350 szazalékot, az arak 11-12 éra alatt a duplajara emelkedtek. A ma-
gyar hiperinflacié el6zménye a masodik vilaghabort pusztitasa volt, mely
az 1926-ban forgalomba helyezett Uj fizetGeszkozt, a peng6t mar a ha-
boru vége el6tt elinditotta a leejtén. A kormany végiil egy (j valuta be-
vezetésével, és a koltségvetés szigoru felligyeletével tudott Urrd lenni a
hiperinflacién, amiben segitségére volt az Gjjaéledé magyar ipar terme-
lésének novekedése is. 1946. augusztus 1-jén jelent meg a forint, melynek
atvaltasa soran 400 000 kvadrillié — tiz a huszonkilencediken — peng6ért
adtak egyetlen 1 forintos pénzérmét. Mindezek ellenére a gyar tulélte,
és végll sikerlilt annyi alapanyagot szerezni, hogy a csokoladégyartas
lassan, de biztosan Ujra beindult.

Allami tulajdonba keriil a gyar
1948-ban a gyarat allamositottak, amely mindenféle nehézség nélkil
ment végbe. Minisztériumi irdnyitasu 6nallo véllalat lett Szerencsi Cso-
koladégyar néven, egészen 1963-ig igy miikodott. A régi igazgatot nyug-
dijaztak. Az Uj igazgatonak Sere Arpadot nevezték ki Budapestrdl. Ezutan
nem sokkal Kéner Imre kerdilt a gyar élére, aki kozel két évtizedig, 1968-
as nyugdijazasaig iranyitotta a vallalatot. lgazgatasa alatt rohamos val-
tozasokon ment at a gyar: (j beruhazasok, az elavult gépek cseréje, U
3 emeletes nyersaru-raktar, kakadmalom, dobozmihely épitése, s a
nyersanyagellatas javulasa jellemezte. A termelés nagysaga tekintetében
az orszagos listan a gyar megtartotta a masodik helyet. A termékek el-
készitésében tovabbra is a kézi munka dominalt.
1953-ban a cukorgyartol elkiiloniilve teljesen Uj fébejaratot épitettek a
vasUtallomas felé vezetd Rakoczi Utra. A fébejarattal szembeni 16 lakasos
haz, egy foldszintes ikerlakohdz és a korszer(ien berendezett iizemorvosi
rendeld a kozel 600 gyari munkas kényelmét szolgalta.
A '60-as években az orszagban termelt cukorkaknak 27, a csokoladénak
28, a lisztes édességeknek 22 szazalékat termelték Szerencsen. A kapa-
citast a didsgydri gyar épitésével bovitették, és ide csoportositottak a
csokoladé figurak készitését.

—_—

Az édességet diszdobozba csomagoljak, 1950-es évek.

Az (j név: az 5. gyaregység

1963. janudr 1-jén a hazai 6 csokolddégyar Magyar Edesipari Orszagos Val-
lalat cimen egyesiilt, amelyben a magyar édesipar legnagyobb iizeme,
mondhatni a zaszloshajé teljesen érthetetlen médon az 5-6s szamot kap-
ta. Az Osszevonas a gyar termelési profiliaban is valtozast hozott. A val-
lalat a j6l gépesithetd termékek gyartasat tcsoportositotta a munkaerd
gondokkal kiizd6 — foként budapesti — lizemekbe. Szerencsre tovabbra is
a munkaigényes édességek gyartasat iranyoztak. A létszam ekkorra 1912
fore, a termelés 121 ezer mazséra ndtt. Szerencs neve a gyar termékei altal
még szélesebb korben valt ismertté a vilaghan: a szerencsi csokoladé mar-
ka lett. A fokozodd mennyiségi és minGségi igények kielégitését egyre in-
kabb akadalyozta a gyar elavult, elhasznalddott épliletallomanya. Ezek
nagyrészt fodémes, kis teherbirasu, alacsony belmagassagt épitmények
voltak, amelyek a korszeri, nagy teljesitmény( technoldgiai vonalak be-
épitését nem tették lehetévé. A miszaki vezetdk jelezték, hogy a gyar
kapacitasa maximumat teljesiti. A tavlati fejlesztési lehetdséget a gyar at-
fogo rekonstrukcioja jelenthette. A beruhazés 1969. szeptember 1-jével, a
bolcséde- dvoda régi épiiletének elbontasaval kezdédétt meg, és 1971-
ben a csarnokrendszer(i lizemi éplilet épitésével folytatodott. A kivitelezés
az Elelmezésipari Tervezd Vallalat (ELTERV) tervei alapjan zajlott.

Ujra lecsapott a tiiz
1972. aprilis 11-én a Magyar Radi6 kora reggeli hiradasaban a kovetkezd
hangzott el: tlizvész pusztit a Szerencsi Csokoladégyarban. A korabeli cik-
kekbél és beszamoldkbol kideriil, hogy a tliz hajnalban keletkezett. A mun-
kasok szinte azonnal érezték a fiistszagot, a t(iz terjedését viszont mar
nem tudtak megakadalyozni. A helyi és az 6nkéntes langlovagok rovid idén
beliil a helyszinre értek, de ekkor mar javaban égett a bonbongyarté (ize-
mének favazas tetdszerkezete, a csomagoloterem és a rengeteg papir ala-
pu anyag. folytatas a 9. oldalon.

1972-es tiizvész utani romeltakaritas.
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folytatas a 8. oldalrdl.

A Miskolcrol, Leninvaroshdl (Tiszaujvéros), Satoraljatijhelyrél és Nyiregy-
hazarol érkezé tlizoltokhoz a gyar munkasai és a szerencsi emberek is
csatlakoztak. A példatlan dsszefogasnak koszonhetd, hogy a favazas,
o6don épliletnek a masodik és az elsé emeletét, valamint a foldszintjét
meg tudtak menteni. Reggel 8 érara a langokat teljes mértékben meg-
fékezték. A romokat 48 6ran bellil eltakaritottak. Négy nap mdlva Ujra
indult a termelés.

A beruhazas

A 280 milli6 forintos rekonstrukcié soran az egész lizemet attelepitették
az Ujonnan épiilt csarnokba, s modernizaltak az egész technoldgiai fo-
lyamatot, amely a kakadbab feldolgozasatdl a késztermékek raktaroza-
saig terjed. A régi géppark tobb, mint 80 szazalékat lecserélték automata
és félautomata berendezésekre, amelyek segitségével szinte emberi kéz
érintése nélkiil késziilhettek a kiilonféle édesipari termékek. Ezzel egy
id6ben egy korszer(i 60 féréhelyes bolcséde és 160 féréhelyes dvoda ké-
szlilt el a gyarban dolgozo6 sziilék gyermekei részére.

A cél tehat: az 1800 n6 és 600 férfi dolgozo részére jobb munkakoriilmé-
nyek kialakitasa, az elavult miiszaki bazis felszamolasa és egy korszer(ibb,
a kozép-eurdpai szinvonalnak megfeleld gyar kialakitasa, teljesiilt. A gyar
a hazai édesipari termelés egyharmadat adta, ezért fontos volt az izem-
bévités hatariddre valo befejezése, melynek végsé koltsége 400 millié fo-
rint lett. A feldijitas el6tt a gyar 17-18 ezer tonna kivalé mindség(i és kor-
szer(i csomagolasu édességet juttatott a fogyasztok asztalara, a rekonst-
rukcié utan mar 28 ezer tonna termelésére volt képes. A termékskala bo-
viilt a toltott csokoladészeletek: a Melba és a Parizsi kocka vélasztékaval.

Az Uj cukorkagyarto gépsor miikodés kozben, 1970-es években.

Privatizaci6 — szinre lép a Nestlé

1981 és 1985 kozott Szerencsi Edesipari Vallalat néven kézosen lizemeld
egység jott létre a cukorgyarral és a diésgydri lizemmel karéltve, amely
azonban nem volt tartos és sikeres, a cukorgyar 1984 augusztusaban ki
is valt. A '80-as évek végére a gyar technikai szinvonala fokozatosan rom-
lott, s az alacsony nyereségratabdl a leamortizalodott gépeket nem lehe-
tett kicserélni. A hatarok atjarhatésagaval a hazai csokoladék fogyasztasa
dinamikusan csokkent. A marketing jelent6ségét — melyet a kiilfoldi gya-
rak mar jol alkalmaztak — a magyar menedzserek is felismerték, am al-
kalmazni az allami tulajdon, vagy a vallalati tanacs miatt nem tudtak.

A csokoladégyar értékesitése az elsd privatizaciok egyike volt. Az 1991-ben
megalakult Intercsokoladé Kft.-ben a Nestlé 97 szazalékos részesedést
szerzett, majd 100 szazalékos tulajdonossa valt Nestlé Hungaria Kft. néven.
A cég nevének megvaltoztatasa kifejezi a termékskalan bekdvetkezett val-
tozésokat is, hiszen az 6sszterméknek csak az 50 szazalékat tették ki az
édesipari termékek, a t6bbit a kavé, kakad, levespor adta. A svajci konszern
ekkor 67 orszagban, 200 vallalattal és 470 (izemmel rendelkezett. A pola-

rizalodo fogyasztokdzonséghez igazitva termékskalajat, abban az igénye-
sebb és dragabb termékek mellett az alacsonyabb arfekvési termékek és
régi markak ugyanlgy megtalalhatok. Kezdetben Szerencsen volt Kézép-
Eurépaban a Nesquik kakadpor eléallitasanak és a Nescafé csomagolasa-
nak és forgalmazéasanak kozpontja, innen tortént a kiilfoldi partnerek ki-
szolgalasa. Az (j tulajdonos — igazi svajci alapossaggal — a termelés minden
egyes fazisara fejlesztési tervet dolgozott ki. A korszer(isités a gyartashoz
jobb higiéniai kériilményeket biztositott, s modernizélta a raktarozast is.
A 3 éves fejlesztésre kozel 3 millidrd forintot koltott a Nestlé. Az Uj munka-
stilus, profitorientalt vallalatiranyitas és a magas szint(i automatizalas ered-
ményeként az alkalmazotti létszam jelentdsen csokkent, majd a csokold-
dégyartas zomét a vallalat egyéb izemeibe helyezték at.

A Szerencsi Bonbon Kft.
— A hagyomanyok 6rzéje

1996-ban egy Uj édesipari vallalkozas kezdte meg a miikodését Szeren-
csen. A 3000 m?-en létesitett Bonbon Kft. szamos munkahelyet biztosit
a térség lakosai, elsésorban a képzett édesipari szakmunkasok, és a ko-
rabbi csokoladégyari dolgozdk szamara. Az lizem altal eléallitott ter-
mékskala rendkiviil valtozatos: pl. csokoladébol késziilt finomdesszerte-
ket, cukor- és csokoladédrazsékat, likros drazsékat, tablas arukat gyar-
tanak. Napjainkban is az egyik leginkabb kedvelt termék a kézi készitési
konyakmeggy. A dr. Takacs Istvan altal alapitott cég, csaladi vallalkozas
keretein beliil miikodik, harom telephelyen, 150 f6t foglalkoztatva.
Az alapitastol kezdve célkitlizéseik valtozatlanok: a nagy szaktudast, oda-
adast és tapasztalatot kivano, Szerencsen torténd édességgyartas men-
tése, megmentése, fejlesztése, illetve ezzel egyiitt a munkahely teremtés,
Szerencs hirnevének apolasa, regbitése. Nagy mérfoldkd, hogy 2015.
oktoberétd| a Szerencsi Csokoladé Kiemelkedd Nemzeti Erték cimet viseli
és ezzel bekeriilt a Magyar Ertéktarba. Néhény klasszikus termék a mai
napig kaphato, Uigy, mint a Szerencsi Retrd szelet (régi nevén Melddia), a
Macskanyely, az Allat ABC és Var csokoladék, a kézzel készitett konyak-
meggy. Ezen termékek gyartoja 1996-t6l a Szerencsi Bonbon Kft.

A szerencsi édességeket napjainkban a Szerencsi Bonbon Kft. gyartja.

Elkotelezetten vesznek részt Szerencs és Zemplén tarsadalmi és turisztikai
életében. Uzemiiket 2015-ben nyitottak meg és turisztikai latvanyossagga
fejlesztették az érdeklédok szamara. Ez utdbbihoz interaktiv csokoladé-
miihely létrehozasaval jarultak hozza. Az ide latogat6 turistaknak, isko-
lasoknak lehet6vé teszik, hogy aktivan részt vehessenek csokoladéféle-
ségeik sajat kez(i gyartasaban és lathassak ezek lizemi méretdi el6allita-
sat. Azimmar 100 éves hagyomanyokkal bir6 szerencsi csokoladégyartas
tehat napjainkban is miikodik, Ujra felvirdgozhat, s reményeink szerint
e nemes tradicionak mindig lesznek folytatoi.

Az iras Orosz Zoltanné a Szerencsi Hirekben megjelent cikke alap-
jan késziilt (kiegészitésekkel, és kisebb modositasokkal).
Fotok: Zempléni Mizeum.
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A LEGHIRESEBB SZERENCSI
CSOKOLADEK

utan rovidesen piacra dobtdk a 101-es csokoladét, ami ismerté tette a gyar nevét. A mogyords csokoladé

I A Szerencsi Csokoladégyar mar az els6 évektdl kezd6déen méltan volt hires. Az els6 szarnybontogatas

és a konyakmeggy utan az igazi hirnevet a Boci csokoladé hozta el.

A hires 101-es csokoladé plakatja 1979-bél.

A 101-es

A Magyar Kakao- és Csokoladégyér Rt. az 1920-
as évek végén rendkivil nyereséges volt, ez a
bevétel évente elérte az alaptéke 20-25 széza-
lékat. A hires szerencsi 101-es csokoladét mar az
elején nagyon jol fogadta a magyar piac, igy a
vezetségnek kiderlilt, hogy nemcsak az alap-
anyagok gyartasa hozhat nagy iizleti nyereséget.
Az 6tlet innent6l kezdve 6nmagat adta. Mi len-
ne, ha folyatnak a tablas csokoladé gyartasat.
A gyar miikddésének masodik évében sziiksé-
gesség valt az elsé nagy Ujitas. Olyan modern
gépeket szereztek be, amelyekkel kibévithették
a termékkindlatot. A kilonféle méreti tablas
termékek mellett mar a bonbon, praliné, a dra-
zsé és a karamella aruk gyartasat is bevezették.
A Szerencsibdl a jo minGsége és a kedvez6 ara
miatt nem csak Magyarorszagra, hanem kiilf6ld-
re is jelentés mennyiséget szallitottak.

Mogyords csokoladé
1830-ban dobtak piacra a mogyords csokoladét
Svdjchan, amit Charles Amedé Coehler készitett
el6szor. Magyarorszagon Kugler Henrik cukrész-
dajaban tiint fel, majd a megalakulé nagyize-
mek termékpalettajara rendre felker(ilt. A sze-
rencsi gyar kinalataba a korai évektdl kezdve
125-6s szammal szerepelt. A tejcsokoladé és a
torokmogyoro ize nagyon passzol egymashoz,

de ami még hozzaad ehhez az édességhez, az
a porkolt mogyord roppanés allaga. A piac jél
fogadta, bar eleinte rendkivil draga volt.

A kezdeti egyszer(ibb grafikaju, kék cimkét ro-
videsen felvaltotta a jellegzetes piros szinli cso-
kipapir, melynek elemeit a mai napig is alkal-
mazzak. Az eredeti szerencsi mogyords boritdja
szép betditipussal, grafikaval, aranyozottan és
dombornyomassal késziilt. Erdekesség, hogy ez
a termék a habort utén is kelendd volt, nem vé-
letlendl, hiszen prémiumtermékrél van sz6, amit
elsGsorban a tehetdsebb emberek és a kiilfol-
diek engedhettek meg maguknak. 1961-ig na-
gyon draga volt, egy 200 grammos tabla 40 fo-
rintba keriilt. Kevesen tudjak, de hazankban ez
a kedvelt édesség a szerencsi gyarbol indult ho-
dité utjara. A Duna Csokoladégyarba csak ké-
s6bb, az 1960-as évek végén kerilt.

kedvencem a
= tejcsokolade

Reklamplakat, ami tejcsokoladékat és mogyo-
rést hirdeti.

Konyakmeggy
A Gerbeaud Emil altal kifejlesztett édességek
koziil az egyik legnagyobb sikert a konyak-
meggy aratta, amelyet 1869-ban, a millenniumi
kiallitas alkalmaval mutatott be eldszor. A cuk-
raszmester miihelyében rengeteg tanulé saja-
titotta el a szakmat. Kozéjiik tartozott Ploth
Gyula, aki 1925-16l kezdett dolgozni a szerencsi
gyarban, és egyike volt azon embereknek, aki-
ket a német mesterek legel6szor tanitottak be.

A hires szerencsi konyakmeggy.

Liechti Frigyes 6t bizta meg, hogy tanitsa meg
a konyakmeggy készitésének fortélyaira a ,la-
boraban” dolgoz6 ndket.
A konyakmeggy régota a szerencsi csokoladé-
gyartas egyik prémiumterméke. Sokan kivancsi-
ak arra, mi a titok, vajon hogyan kertil a meggy
és a finom lik6r a bonbon belsejébe? A kézzel
gyartott konyakmeggynél készitésekor a kima-
gozott, és hosszU ideig alkoholban érlelt gyii-
molcsot beleforgatjak a folyékony fondantba.
A csokoladébol talpat készitenek, majd a kihilt,
megkeményedett korpuszt megmartjak a meleg
masszaban, a lapra helyezik, és a tetejét diszi-
téssel zarjak le. Ez a modszer nagy kézligyessé-
get igényel, hosszasan kell gyakorolni, amig a
dolgozd elsajatitja a fogasokat. Minden darab
alkotas, a desszert tetején talalhato diszités, az
folytatas a 11. oldalon

A szerencsi tejcsokoladé késébb Boci néven valt
ismertté.
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folytatas a 10. oldalrdl.

un. sniirgli teljesen egyedi, rajta van készitjének
a kézjegye. Az édesség nem fogyaszthato fris-
sen, érnie kell. 1d6 kell ahhoz, hogy a meggyben
lévg alkohol, viz és sav hatésara a cukor felol-
vadjon és likdrré valjon.

A tejszincsokoladék kozott
a ,Szerencsi” fogalom, nem is cso-
da mert a tejet hozza én adom!
A Boci csokoladé.
Talan nem volt olyan magyar ember a vilagon,
aki ne hallott volna mar a Boci csokoladérol.
A gyarban 1926-ban vezettek be egy Uj termé-
ket, ami a legfinomabb tejszincsokoladébal ké-
szlilt, a cimkéjét pedig alpesi taj és tehenek di-

szitették. A Bocit mindenki szerette, szinte azon-
nal olvadt a szajban, kellemesen selymes izvila-
ga sokak szivét megdobogtatta. Mindségének
titka az volt, hogy a kornyékbeli tehenészetek-
bél szarmazo tejet helyben dolgozték fel, amit
Liechti Frigyes vezetett be. ,A tejet is a helyi ter-
mel6ktdl szereztiik be Bekecsrdl, volt, amikor
napi 2000 liter mennyiségben. Ebbél készitettiik
a karamelizalt tejstiritményt, az un. tejcrumbot.
Az igazi szerencsi tejcsokoladé ebbdl készillt, et-
t6l volt olyan egyedi ize" — idézet Kopp Laszl6-
nétdl, aki a mindségellendrzési osztalyt vezette.
A Szerencsi Tejszin Csokoladét a vasarlok hamar
elnevezték Bocinak. A masodik vilaghaboru
alatt nem gyartottak és csak 1954-tdl tint fel
Ujra a boltok polcain. Ekkor mar a média is Boci
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csokiként emlegette. Az termék cimkéjén az Uj
név el6szor az 1960-as években tiint fel. A Boci
a szerencsi gyar legnépszeriibb terméke volt, a
varost emlegetve mindenkinek a csokoladé és
a Bodi jut az eszébe.
A privatizacié utan a termék csomagolasat kor-
szer(isitették: a Boci markanév felkeriilt a cimke
fooldalara, az alpesi tajat és a tarka tehenet még
egy ideig megtartottak. A Nestlé id6szakaban a
Boci termékcsaladda alakult, ma mar a legkilén-
félébb izekben kaphato, tobbek kozott: foldimo-
gyoros, mazsolas, zselés, karamellaval toltétt, s6t
még Rigd Jancsis verziéban is kaphatd. A Boci
csokit ma mér nem Magyarorszagon gyartjak, de
még tovabbra is a hazai piac keresett terméke.
(Fotok: Zempléni Mdzeum)

EGYUTTMUKODES
AZ EDESIPARI SZAKKEPZESERT

Harom édesipari cég egyiittmii-
kodési megallapodast kotott
Szerencs Varos Onkormanyzata-
val oktober 11-én. Ebben azt kez-
demeényezték, hogy az édesipar
utanpatlasara szakemberképzés
induljon el a Szerencsi Szakkép-
zési Centrum intézményeiben.

A multinacionalis Nestlé Hungaria Kft., a magyar
tulajdonu kozépvallalkozas, a Szerencsi Bonbon
Kft., valamint egy hazai kisvéllalkozas, a Halasz
Produkt Kft. egy(ittmikodési megallapodast k-
tottek oktober 11-én Szerencs Véros Onkormany-
zatdval. Ebben azt kezdeményezik, hogy dualis
képzés keretében a Szerencsi Szakképzési Cent-
rumhoz tartozé intézményekben tobbek kozott
édesipari termékgyarto és elektronikai miisze-
rész képzések induljanak.

Az eseményen Nyiri Tibor polgarmester kdszén-
totte a megjelenteket a Polgarmesteri Hivatal ta-
nacskozotermében, majd oromét fejezte ki a pél-
daérték(i kezdeményezésért. Elmondta, hogy a
dudlis képzés elinditasaval az onkormanyzat célja
az, hogy a fiatalok helyben is vonzo allasokat ta-
laljanak, az itt mikodd vallalkozasok fejlédését
pedig ne akadalyozza a munkaeréhiany. — Fon-
tos, hogy ezek a cégek felimerték Szerencsen
mindig is volt olyan szakképzett munkaerd, akik
az élelmiszeriparban dolgoztak. Ennek tdbb mint
100 éves hagyomanya van, hiszen a Cukorgyar
kézel 120 éves lenne, a csokoladégyartas pedig
nemsokara 100 éves lesz, valamint vannak a fel-
torekvé édességgyartok és helyi cukraszok —
mondta Nyiri Tibor polgarmester.

Héléne Kovalevsky, a Nestlé szerencsi és didsgy6-
ri gyaranak igazgatdja arrél szolt, hogy Nestlé ré-
géta aktiv szerepet vallal a fiatalok foglalkozta-
tasaban, és a dudlis szakképzés jol illik a globalis

Szerencs Varos Onkormanyzata nevében Nyiri Tibor polgarmester (jobbrol a harmadlk) irtaala a
megallapodast.

célkitiizéseikhez. Ugy fogalmazott, hogy Szerencs
hagyomanyosan a csokoladé, az édesipar, és
most mar a kakao és kavégyartas varosa is. JO
kapcsolatot dpolnak a Szerencsi Bonbon Kft-vel
és a Halasz Produkt Kft-vel is. Ez a megallapodas
a kozos munkat szimbolizlja, azt hogy egyditt
kell dolgozniuk és akkor az édesipar jovéije sike-
res marad.

Az egylittmikddés megkotésével tehat édesipari
termékgyarto, elektronikai miszerész és gyarto-
sori gépbeallitd képzések indulhatnak a Szerencsi
Szakképzési Centrumban a 2019/2020-as tanév-
t6l — A szakképzés feladata és ezaltal a Szerencsi
Szakképzési Centrumé az, hogy a gazdasagi igé-
nyeket kielégitsik, ezért nagyon fontos ez a
megallapodas ami 4ltal Uj szakmék inditasara
nyilik lehetéségiink. Harom cég allt mégénk eb-
ben az egy(ittm(ikdésben és mellette az dnkor-
manyzat, amit kiilon koszonlink — mondta Ko-

vacs Enik, a Szerencsi Szakképzési Centrum 6-
igazgatoja. Hozzatette: j6 lehetdséget teremthet
ez abban az iranyban, hogy Szerencsen is elin-
duljon a dudlis szakképzés, ami azt jelenti, hogy
vallalati keretek kozétt tudnak tanulni a didkok
és abban a kornyezetben tudjak megtapasztalni
a munkafeltételeket és munkakoriilményeket,
amelyek a versenyszféraban vamak rajuk.
Atérség orszaggy(ilési képviselSje Koncz Ferenc
is jelen volt a megallapodas aldirasanal és el-
mondta, segitséget nydjt majd abban, hogy az
osszefogas sikeres legyen.

A tervek szerint Szerencsen a kdvetkez6 5-10 év-
ben kériilbeliil 300 fiatal szerezhet majd kozép-
foku végzettséget, a harom édesipari cég pedig
ennek akdr nyolcvan szézalékat is tudna alkal-
mazni a nyugdijba vonulé munkasaik pétlasara.
Cikkiink a Szerencsi Hirek 2018.10.26.-i sza-
maban jelent meg.
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A vilag legnagyobb, tobb mint
150 éves élelmiszeripari valla-
lata 189 orszagban van jelen
vilagszerte. A svajci vallalat
Magyarorszagon harom gya-
raban (Szerencsen, Didsgy6-
ron és Biikon), illetve buda-
pesti kozpontjaban dsszesen
tobb mint 2400 embert foglal-
koztat, akik a jobb életmind-
ség és az egészségesebb jovo
megteremtéséért dolgoznak
nap, mint nap.

A Nestlé 32 éve van jelen Magyarorszagon, je-
lenleg a legnagyobb svéjci befektetd és mun-
kaltatd hazankban. 2021 8szén bejelentett biiki
beruhazasaval immar 185 milliard forintot meg-
halad értékben fektet be itthon és tovabbra is
hossz( tava hazai jelenléttel tervez.

A szerencsi gyar 1991 6ta tartozik cégcsoport-
hoz, és évek 6taa Nestlé kdzép-eurdpai regi-
onalis kavé- és kakaoitalpor-gyarto és -tolt6
lizeme, ahol évente kozel 40 ezer tonna kavé-
és kakadpor késziil, amelyet 30 orszagba szal-
litanak ki.

A diosgy6ri gyar a Nestlé egyetlen, kizarélag
ireges figurak gyartasara specializalodott iize-
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Kozép-europai re

me a vilagon, ahonnan a termékeket tobb mint
20 orszagba exportdlja a vallalat. A cégcsoport
allateledel-gyartasanak kelet-kdzép-eurdpai
kézpontja, a biiki PURINA gyar 2018-ban (inne-
pelte fenndllasanak huszadik évfordulojat. Ter-
mékei a vilag tobb mint 50 orszagaba jutnak el
Bikrdl.

A Nestlé Hungéria Kft. beszallitéinak tobbsé-
ge magyar vallalkozas, amelyek évente dssze-
sen 54 milliard forint értékben adnak el termé-
keket és szolgaltatasokat a Nestlé globalis ha-
[6zatanak. A Nestlé Hungaria Magyarorszagon
forgalmazott ismertebb markai: Purina, Nestlé
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Beba, Maggi, Nesquik, Nescafé, Nescafé Dolce
Gusto, Ricoré, Nespresso, Starbucks at Home,
Boci, Balaton, After Eight, Smarties, KitKat, L'At-
elier, Nestlé reggeliz6pelyhek. A vallalat Ma-
gyarorszagon asvanyvizeket nem értékesit, a
Nestlé Aquarel markaval ellatott dsvanyvizeket
egy fiiggetlen cég gyartja és fogalmazza.

A Nestlé Health Science (izletag specialis tap-
anyagigényekre épitett taplalasterapias megol-
dasokkal segiti az érintett csoportokat, mig a
Nestlé Professional magas mindségli gasztro-
némiai és italmegoldasokat kinal a HoReCa
szektor és kozintézmények szamara.

A SZERENCSI BONBON KFT.

A szerencsi csokoladé torténete 1923-ra nyulik
vissza. Ekkor nyitotta meg kapuit a csokoladégyar
a cukorgyar szomszédsagaban. A gyar termékei
a kivalé mindségiiknek kdszonhetéen hamar nép-
szerliek lettek orszaghataron innen és tul. Néhany
klasszikus termék a mai napig kaphato, ugy, mint
a Szerencsi Retrd szelet (régi nevén Melodia), a
Macskanyelv, az Allat ABC és Var csokoladék, a
kézzel készitett konyakmeggy. Ezen termékek
gyartdja, az édességgyartas hagyomanyainak
folytatoja 1996-t6l a Szerencsi Bonbon Kft.
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Kézzel készitett prémium konyakmeggy.

A cég csaladi vallalkozas keretein bellil miikodik, harom telephelyen, t6bb
mint széz f6t foglalkoztatva. Az alapitastdl kezdve célkitlizéseik véltozat-
lanok: a nagy szaktudast, odaadast és tapasztalatot kivano, Szerencsen
torténd édességgyartas mentése, megmentése, fejlesztése, illetve ezzel
egy(itt a munkahely teremtés, Szerencs hirnevének apolasa, dregbitése.
Nagy mérfoldka, hogy 2015. oktdberétdl a Szerencsi Csokoladé Kiemelkedd
Nemzeti Erték cimet viseli és ezzel bekeriilt a Magyar Ertéktarba.

A Szerencsi klasszikus termékek mellett gyartanak figurakat, karamellakat,
drazsékat, kiilonféle desszerteket, szaloncukrokat. Termékeik kakadtartal-
ma a tejcsokoladéban 40 szézalék, az étcsokoladéban 70 szazalék. A hazai
tlrodesszertek tobbségénél a fogyasztok szintén Szerencsi gyartasu bevo-
noval taldlkozhatnak. A folyamatosan béviilé valasztékkal a funkcionalis
igényeknek is igyekeznek megfelelni a fruktdzzal vagy édesitdszerekkel ké-
szlilt termékeikkel.

Elkotelezetten vesznek részt Szerencs és Zemplén tarsadalmi és turisztikai
életében. Uzemiiket 2015-ben nyitottak meg és turisztikai latvanyossagga
fejlesztették az érdekléd6k szamara. Ez utébbihoz interaktiv csokoladé-
miihely létrehozéasaval jarultak hozza. Az ide latogatd turistaknak, iskola-
soknak lehetdvé teszik, hogy aktivan részt vegyenek csokoladéféleségeik
sajat kez(i elkészitésében.

A Nestlé Hungaria Kft. 2018. december 11-én a Szerencsi Bonbon Kft.-nek
adoméanyozta a ,Szerencsi” védjegyet. Ezzel dr. Takacs Istvan alapito ligyve-
zet6 magyar tulajdond vallalkozasa valt a szerencsi csokoladégyartas ha-
gyomanyainak kizarélagos orokosévé. A vilagcég 2021, december 30-an
Szerencs Varos Onkormanyzatanak adomanyozta a sokak szaméra ismert
Szerencsi ,cicas” kakadpor védjegyének tulajdonjogat. A varos pedig an-
nak hasznalatat ingyenesen biztositja a Szerencsi Bonbon Kft.-nek.
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Bar a Nestlé Hungaria Kft. torténete harminckét évvel ezel6tt kezd6édott, ama
jol ismert Nestlé termékek a 19. szazad vége ota jelen vannak a magyar fo-
gyasztok életében. A svajci élelmiszerérias a diésgy6ri gyarral egyiitt 1991-ben
vasarolta meg az 1923-ban alapitott Szerencsi Csokoladégyarat, majd ezutan

jelentés modernizaciot hajtott végre.

A cégnek ma harom gyara van Magyarorsza-
gon: a szerencsi a vallalat eurépai kavé- és ka-
kaditalpor-gyarto és toltélizeme, és itt miikodik
cég kozép-kelet-eurdpai régiojanak érzékszervi
vizsgalé kozpontja is. Didsgy6rben a Nestlé
egyetlen, kizarolag Ureges csokoladéfigurakra
specializalodott gyartoegységét talaljuk, a biki
PURINA® gyér pedig a cég allateledel-gyarta-
sanak kelet-k6zép-eurdpai kdzpontja. A svajci
vallalat Magyarorszagon 2400 embert foglal-
koztat. A 2021-ben szerkesztdségiinknek adott
interjiban Noszek Péter (fotdnkon), a Nestlé
Hungaria Kft. ligyvezet6je beszélt a cég elmilt
harminc évérdl, magyarorszagi kilatasairol, jo-
vébeli terveirdl.

— Mikor jelent meg a Nestlé Magyarorsza-
gon?

A Nestlé csecsemétapszereivel és MAGGI® ter-
mékeivel a magyar fogyasztok mar a 19. szézad
végén taldlkozhattak. Szerencsen 1927-ben
gyartottak le az elsé BOCI® markanev(i csoko-
ladét, az els6 BALATON® szelet 1950-ben ké-
szlilt el Gy6rben — persze ezek a csokoladék ak-
kor még nem Nestlé termékek voltak. 1974-ben
kezd6dott meg a MAGGI® termékek bércsoma-
golasa a Debreceni Konzervgyarban, a nyolcva-
nas évek elején pedig az els6 import NESQUIK®
termékek is megérkeztek Brazilidbdl. A Nestlé
.piros tablas” csokoladé gyartasa Didsgy6rben
kezd6dott 1989-ben.

— Melyek voltak az elmult harminc év leg-
ikonikusabb hazai pillanatai a cég torténe-
tében?

Szerencsére sok ilyen pillanat van. Az elsg ter-
mészetesen a Nestlé Hungaria Kft. megalaku-
lasa 1991-ben. A masodik talan a NESQUIK® ka-
kad szerencsi gyartasanak kezdete — kevesen
tudjak, de a terméket azota is innen szallitjuk a
kérnyezd orszagokba. De emlithetném a biki
Darling allateledelgyér felvasarlasat, vagy a
2006-0s NESPRESSO® bevezetést is. Késdhb,
2017-ben a Nestlé htiszmilliard forintos beruha-
zassal bévitette a biki PURINA® gyarat, és eb-
ben az évben kapta meg a szerencsi gyar az
UTZ-tansitvanyt is. 2018-ban személyesen vol-
tam jelen azon az eseményen, ahol atadtuk a
Szerencsi védjegy csokoladékon valé hasznala-
tanak a jogat a Szerencsi Bonbon Kft.-nek. De
2019 is fontos datum volt a szerencsi gyar élet-
ében, mert ebben az évben a vilagon el6szor
ebben a gyarban késziilt jrahasznosithatd pa-
pircsomagolast NESQUIK® termék, a NESQUIK®
All Natural kakadpor.

— Hogyan teljesitenek a Szerencsen gyar-
tott termékek a nemzetkozi piacon?
Rendkivil jél, hiszen az itt késziilt termékeink
nyolcvan szézaléka exportra készil. Amikor 1991-
ben a szerencsi gyarba kertiltem, megkozelitéleg
12 ezer tonna kakao és kavé készilt az lizemben,
méra ez a szam 40 ezer tonndra nétt. Szerencsrél
kézel 30 orszagba exportalunk, ami oriasi piacot
jelent. A szerencsi gyarban késziilt termékek mél-
tan hiresek a minéségiikrdl.

— Sok hazai fogyaszto a Nestlé piros tablas
csokit tekinti az els6 sikerterméknek.

Ez a termék kozvetlenlil a rendszervaltas el6tt
keriilt forgalomba. A siker talan a rendkiviil j6-
mindség(i kakadnak volt kdszonhetd, ez volt az
elsd valdban nyugati recept alapjan készilt cso-
koladé. Ebben az idében még nem szamitott
napi rutinnak, hogy a csalad atugrik Bécsbe és
bevasarol a hétvégére. A piros tablas csokit Ma-
gyarorszagon szinte barhol lehetett kapni.
Egyébként a csoki maga nem Szerencsen, ha-
nem Didsgydrben készlilt, de ettél fiiggetlendl
talan ezt a terméket tekintik az emberek az elsé
ikonikus Nestlé terméknek a hazai piacon.

— Hogyan tudnak lépést tartani a gyorsan
valtoz6 fogyasztoi szokasokkal?
Folyamatosan figyeljlik a fogyasztok izlését, iz-
vildgat. Toreksziink arra, hogy termékeink beil-
leszthetGek legyenek a kiegyensulyozott ét-
rendbe, folyamatosan csokkentjiik a MAGGI®
termékek sotartalmat, vagy a reggelizé pely-
heknek cukortartalmat. A fogyasztokat olyan
termékek fogyasztaséra kivanjuk 6sztondzni,
melyek kisebb kdrnyezeti labnyommal rendel-
keznek, és kdnnyebben beilleszthetdek egy ki-
egyensulyozott étrendbe, ezért folyamatosan
bévitjlik a ndvényi alapu élelmiszer- és italkina-
latot és karbonsemleges markaink korét is.
A ndvényi alapt Garden Gourmet termékcsalad
példaul a Nestlé Hungéria Kft. viszonteladd
partnereinél mar Magyarorszagon is elérhetd.
- Hogyan latja Magyarorszagon a fogyasz-
tok részérdl a fenntarthatosag kérdését.
On szerint igénylik ezt az emberek?

Sajnos Magyarorszagon ez még gyerekcipben
jar, ezért is igyeksziink termékeinkkel példat mu-
tatni az embereknek. ltthon még el6fordul, hogy
a vasarlok kompromisszumot kdtnek ebben a
kérdésben, féleg az ar miatt. Egy hazai kutatés-
bél példaul nemrég az derdilt ki, hogy élelmiszer-
vasarlas soran a vevok tobbségét elsdsorban az
iz érdekli, a dobogd masodik helyén a minéség
és a megbizhatdsag allt, a harmadik helyen pedig

az ar. A fenntarthatosag lényegesen lemarad a
sorrendben. Egy fenntarthatd arut dragabb eld-
allitani, hiszen a termeléstél kezdve a gyartason
at az Ujra felhasznalhatésagig a folyamatok sok
mindenben kiilonbdznek a hagyomanyos folya-
mattdl. Ez egy nagyon komplex rendszer, és csak
akkor miikédhet tokéletesen, ha minden, a rend-
szerben szerepl6 érintett egy(ittm(ikodik egy ko-
z0s cél érdekében, azaz partnereink is hasonlo-
képpen gondolkodnak, és a termelési lanc min-
den szereplje részt vesz a feladatokban.

— Hogyan latja a fiatal munkavallalok hely-
zetét, hogyan tamogatjak 6ket?

A fiatalok foglakoztatasanak tamogatasa nagyon
fontos a Nestlé szamara. J6 példa erre a kiilonb6z6
oktatasi intézményekkel valo egyittmiikodés,
vagy a dudlis képzés elinditasa. Azt szeretnénk el-
émi, hogy a kiilénbdz6 oktatési intézményekben
(gy tanitsak a szakmakat, hogy mire a didk végez
az iskolaban, olyan tudas legyen a kezében, amivel
konnyebben el tud helyezkedni. A Nestlé gyaraiban
lehetdséget kinal az ilyen fajta tanulasra és gya-
korlatszerzésre.

— Onnek melyik a legkedveltebb Nestlé ter-
méke?

Nagyon sok kedvenctermékem van. Mar tébb
mint 30 éve dolgozom a vilagcégnél, régebben,
mint ahogy Magyarorszagon megalakult a Nestlé
Hungdria Kft. A reggelt eqy NESCAFE®-val vagy
NESPRESSO®-val inditom, ami mellé sokszor Nest-
lé gabonapelyhet fogyasztok. Ha kiilfoldon vagyok,
mindig veszek Nestlé joghurtot is. Es természete-
sen a Nestlé csokoladékat is nagyon szeretem.

— Mi a Nestlé jovobeli tervei hazankban?
A legfontosabb célunk az, hogy az eddigi gya-
korlatunkat folytatva olyan termékeket kinal-
junk a fogyasztoknak, amik beilleszthet6ek a ki-
egyenstlyozott étrendbe. Fontosnak tartom,
hogy folyamatosan fejlessziik és modernizaljuk
a gyarainkat, de mindezt tgy, hogy 2050-re el-
érjiik a karbonsemlegességet. Gyarainkban to-
vabbra is kiszamithato jovét szeretnénk kinalni
a fiatal palyakezd6knek, és tamogatjuk a kép-
zéseiket is. A szerencsi gyar a jovében is kavé-
és az italporok gyartasra fog 6sszpontositani.
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NOSZEK PETER A VAROS DISZPOLGARA

Szerencs Varos Onkormanyzata 1998 6ta minden évben — idén mar 25. alkalommal - iinnepli Szerencs Varos Napjat aprilis
20-an, emlékezve arra, hogy 1605. aprilis 17-20. kozott itt tartottak orszaggyiilést, amelyen Bocskai Istvant Magyarorszag fe-
jedelmévé valasztottak. A képvisel6-testiilet hagyomanyosan a varos napjan adja at a kitlintetéseket azoknak, akik az elmult
években hozzajarultak a telepiilés gazdasagi, tarsadalmi és szellemi életének fejlodéséhez.

Balrél-jobbra: dr. Koncz Zséfia orszaggyiilési képviseld, Noszek Péter, a
Nestlé Hungaria Kft. ligyvezetd igazgatdja, Nyiri Tibor polgarmester, Ole-
arné dr. Kadas Marianna cimzetes f6jegyzo.

A Rakdczi-véarban rendezett iinnepi dnkormanyzati (ilés keretében ,Sze-
rencs Varos Diszpolgara” kitiintet§ cimet kapott Noszek Péter, a Nestlé
Hungaria Kft. ligyvezetd igazgatdja. A méltatasban elhangzott, hogy No-
szek Péter a vilagcég alkalmazottjaként végigjarta a ranglétrat, 2018-
ban a Nestlé magyarorszagi igazgatojanak nevezték ki. 1992-ben a sze-
rencsi és diésgydri, majd az egész magyarorszagi szervezet kontrollere-

ként tevékenykedett. Vezetdként dolgozott Uj-Zélandon, Ausztralidban,
Anglidban, a Fiilop-szigeteken, valamint a cég svajci kdzpontjaban. A
Nestlé Hungéria Kft. a varos egyik legnagyobb foglalkoztatdja, és a leg-
nagyobb adofizetGje. A szerencsi gyarban folyamatosak a fejlesztések és
korszer(isitések, a termelés bovitése, az egészséges taplalkozas szemlé-
letének a terjesztése. Ebben nem kis szerepe van az ligyvezet6 igazga-
tonak. Az 6 nevéhez fliz6dik 2018-ban a ,Szerencsi” védjegy csokoladé-
kon torténd hasznalati joganak az dtadasa, majd 2021-ben, az tn. ,piros
masnis cica” abras kakad védjegy tulajdonjoganak Szerencs Varos On-
kormanyzatanak torténd atruhazasa, ezzel is tAmogatva, hogy a telepilés
neve a vilag vezetd élelmiszeripari cégének a segitségével az édességy-
gyartas palettajan fennmaradjon.

A kitlintetettek nevében Noszek Péter a varoshoz vald vonzodasarél be-
szélt. Elhangzott, hogy mindig biiszke volt szerencsi kotédésére. Az Uj négy-
savos Utrol mar messzirdl lehet latni Zemplén gyonyori természeti adott-
sagait, amely igazan szivmelengetd latvany. A Nestlé Hungaria Kft. ligyve-
zet6 igazgatoja arra is kitért, hogy miért érezte fontosnak azt, hogy a Sze-
rencsi csokoladé , valamint a , cicas kakaoként” is ismert Szerencsi kakadpor
védjegyek visszakerilljenek a varoshoz. ,Ez ide tartozik, itt tudjak értékelni.
Eletem egyik felejthetetlen pillanata volt, amikor ez megvalésulhatott’ —
mondta az igazgato. ,K8szondm a megtiszteltetést Szerencs varosanak
és a helyi lakosoknak a kitiintetésért. igérem, hogy a jovében is megpro-
balom a bizalmat szolgalni” — zarta beszédét Noszek Péter.

LOVAGKERESZT A HAGYOMANYOK ORZESEERT

Az 1848-49-es forradalom és szabadsagharc évforduléja alkal-
mabdl atadtak az idei allami kitiintetéseket. Dr. Takacs Istvan,
a Szerencsi Bonbon Kft. alapito ligyvezetéje is a dijazottak ko-
zott szerepelt, aki a cukorrépa-termesztés és -feldolgozas tu-
domanyos igényii fejlesztése, valamint a 100 éves szerencsi
csokoladégyartas megmentése és tovabbfejlesztése érdeké-
ben végzett tevékenysége elismeréseként, a Magyar Erdem-
rend lovagkeresztje kitiintetésben részesiilt. Az elismerést Sza-
lay-Bobrovniczky Kristof honvédelmi miniszter adta at Buda-
pesten.

Dr. Takdcs Istvan érdeklédéstinkre elmondta, hogy meghatddottsaggal fogadta a ki-
tlintetést, és nagyon oriil az elismerésnek. ,Eleinte nem is sejtettem, hogy mi késziil a
hattérben, csak az atadast megel6z6 idészakban szereztem tudomast arrél, hogy fel-
terjesztettek a kitlintetésre” — mondta az alapit ligyvezet6. Hangsulyozta: aki sze-
rencsinek vallja magat, annak nem csak jogai, hanem kételességei is vannak, elsésorban
a teleplilés, tagabb értelemben pedig Zemplén irant. Aki ezzel egyetért annak a sza-
badidejéhez és a lehetdségeihez képest mindent meg kell tennie annak érdekében,
hogy kulturalis 6rokségiinket megérizzik. A dijazott a csokoladékészitést a szenvedé-
lyének tekinti, ezért 6 ezt a tevékenységet nem munkaként fogta fel. Erdekl&déstinkre
elmondta, hogy amikor még miikadétt a cukorgyar, akkor a két lizem (csokoladégyar)
egylttesen tobb ezer embernek biztositott megélhetést. A miiszakokon kiviil szamos
kulturdlis, szérakozasi lehet6ség allt a dolgozok részére, ami egy olyan kohéziés erd
volt, ami a mai napig példaértékdi. A véros sz6 szerint pezsgett az élett6l. Dr. Takacs
Istvan zarasként elmondta, hogy bér tobbszor is felkérték arra, hogy tanitson tavol a
varostol, 6t mindig hazahtizta a szive, mert meggy6z6dése, hogy az elédok altal meg-
kezdett munkat kotelessége folytatni.

Dr. Takacs Istvan oriilt az elismerésnek. (Fot6: maganarchivum)
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SZULETESNAPI TORTA A MUZEUMOK EJSZAKAJAN

A Miizeumok Ejszakajahoz kapcso-
l6dva a 100 éves szerencsi csokola-
dérol emlékeztek meg 2023. junius
23-an a Zempléni Mizeumban.

Az Gnnepségen Nyiri Tibor polgarmester ko-
szontdtte a megjelenteket. Beszédében el-
mondta, hogy ezen az éven minden varosi ese-
ményt igyekeznek majd 6sszekotni a szerencsi
csokoladégyari programokkal, ami eddig min-
denhol remekiil sikerlt. ,Mindeniitt szeretnénk
megjelentetni a 100 éves torténelemmel ren-
delkezd édességet” — mondta a varosvezetd.
Hozzétette, a Mlizeumok Ejszakéja tokéletes al-
kalom arra, hogy a gyar egykori dolgozéi egyiitt
innepelienek, nosztalgidzzanak, felidézzék a ré-
gi emlékeket és kozosen megtekintsék a gyar
tiszteletére kész(ilt kiallitast.

A megnyitd utan a szilletésnapi tortat linnepé-
lyes keretek kozott kozosen vagtak fel, és fo-
gyasztottak el az egykori dolgozok. Ezt kovetd-
en Majoros Judit, a Zempléni Muzeum igazga-

tojanak vezetésével az esemény tarlatvezetés-
sel folytatodott. Az igazgato részletesen besza-

Az egykori dolgozdk kézosen iinnepeltek.

molt a szerencsi gyar torténetérdl és az ott ké-
szitett termékekrdl.

LATOGATAS A HATVANEVES DIOSGYORI GYARBAN

Eredetileg ételgyarnak késziilt a diésgy6ri csokigyar épii-
letegyiittese, mara ez lett a Nestlé cégcsoport egyetlen ki-
zarolag lireges csokoladéfigurak gyartasara specializalo-
dott lizeme a vilagon. A diésgydri csokigyarat sokszor hiv-
tak a szerencsi testvérének, hiszen torténetiik a multban
tobbszor is dsszefonodott. 2022-ben alapitasanak hatva-
nadik évforduldjat tinneplé gyarbol ma mar tébb mint
25 orszagba szallitanak husvéti és karacsonyi termékeket.

L

2022-ben volt 60 éves a diésgy6ri gyar. (Foto: Nestlé Hungaria Kft.)

A jubileum alkalmabél sajtobeszélgetésre és gyarlatogatasra hivtak szep-
tember 6-an az Ujsagirokat a vallalat vezetdi a didsgy6ri lizembe. Orosz Lilla,
a humaner6forras munkatérsa idvozolte a résztvevoket, majd ismertette a
gyar torténetét a kezdetektdl napjainkig. Tobbek kozott elhangzott, hogy
60 éve Didsgydrben egy kisebb csokoladégyar kezdte meg a miikodését. A
félig elkészilt épliletet a Lenin Kohaszati Miivek ételgyamak és konyhanak
szénta, majd a Szerencsi Csokoladégyar vasarolta meg. A szikséges atala-
kitasok utan az lizemben 1962-ben indult meg a termelés, ahol kezdetben
figurakat, ostyat és nugat darabarut allitottak el6. Amikor késébb megala-
kult a Magyar Edesipari Vallalat, az iireges figurak gyartasanak a diésgy6ri
tizem lett a kdzpontja, de par évvel késdbb Szerencsrél Didsgydrbe helyezték
at az ostyagyartast is. A svajci Nestlé még a rendszervaltas elétt, 1989-ben

létesitett kapcsolatot a szerencsi csokoladégyarral, aminek eredményeként
itt kezdték gyartani az ikonikus Nestlé piros tablas csokoladét. Két évvel ké-
s8bb a Szerencsi Edesipari Vallalat, valamint a szerencsi és diésqyéri gyar
megvasarlasaval alakult meg a Nestlé Hungaria Kft., a vilag legnagyobb élel-
miszergyartd cégének magyarorszagi lednyvallalata.

Lidia Wronska a szerencsi és didsgyari gyar igazgatdja ismertette, hogy
napjaink egyik legfontosabb kihivasa a tiszta élelmiszerek gyartasa, mi-
kézben kevésbe terheljik a kornyezetiinket. A diésgydri gyar 2020-ban
kézel 70, 2021-ben tovabbi 82 tonnaval csokkentette a csomagoldanya-
gok felhasznalasat, aminek a fele miianyag. Valamennyi csomagoléanyag
Ujrahasznositasra kész. A SMARTIES® marka esetében a miianyagot tel-
jesen kivaltotta a papir, amely Magyarorszagon is szelektiven gy(jthetd
és széles korben Ujrahasznosithato.

Hasonl6 jelent6ségliek a Nestlé csoportban az energiahatékonysagi pro-
jektek: a vallalat 2017 6ta mindharom magyarorszagi gyaraban meguijuld
energiaforrasokbdl szarmazd aramot hasznal, a hulladékot pedig anya-
gaban torténd Ujrahasznositassal vagy héenergiatermeléssel artalmatla-
nitja. Ezt kdvetéen a vendégek magukra oltotték a védéoltozetet és Iski
Laszl6 teremlésvezetd kalauzolasaval megtekintették a gyarat. A lato-
gatas a gyartosoron kezd6dott, ahol miianyag ontéformakba keriilt a
csokoladémassza, majd azt is lathattak hogyan késziilnek a csokoladé-
formak és keriilnek bele a drazsék a figurakba. A létesitményben kozel
300 féle tireges terméket allitanak eld, mar a gyartosoron vannak a cso-
kimikulasok és a karacsonyfadiszek. Tébb mint hlisz orszagba készitenek
és szallitanak szezonalis tinnepi édességet. A gyarban gépek helyezik fel
a figurakra a csomagolast, de kiprobalhatték az érdeklédék milyen volt
— amikor nem is olyan régen — mindez kézzel tortént. Megizlelhették a
latogatok a frissen késziiltcsokoladékat, illetve megismerték milyen a mi-
néségellenér munkaja, mire kell figyelnie a kdstolas soran. Ezutan egy
kisebb id6utazasban vehettek részt a vendégek, amikor egy olyan alko-
tomUihelybe latogattak, ahol régen még gipszbdl készitették az ontéfor-
mak elsé prototipusat és a csomagolas mintait is itt tervezték. A terem-
ben rengeteg ismerds, mara retrénak szamité csokoladéval talalkozhat-
tak Ujra, amit a Nestlé Didsgydri gyara meghagyott az utokornak.
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VEDJEGYEK: A SZERENCSI CSOKOLADE

ES SZERENCSI ,,CICAS" KAKAOPOR

A Nestlé Hungaria Kft. 2018.
december 11-én a Szerencsi
Bonbon Kft.-nek adomanyozta
a ,Szerencsi” védjegyet. Ezzel
a magyar tulajdonu vallalko-
zas valt a szerencsi csokoladé-
gyartas hagyomanyainak kiza-
rolagos orokosévé. A vilagcég
még egy gesztust tett 2021.
december 30-an a Szerencsi
Turisztikai K6zpontban. A cé-
gorias az onkormanyzatnak
adomanyozta a sokak szamara
ismert Szerencsi ,cicas” ka-
kaopor védjegyének tulajdon-
jogat.

Annak érdekében, hogy a csokoladégyartas ha-
gyomanyat Szerencs varosa a jovében is biisz-
kén apolhassa, a Nestlé Hungaria Kft. tgy ha-
tarozott, hogy az édesipari termékek gyartasa-
nal felhagy a tulajdonaban lévé ,Szerencsi”
védjegy hasznalataval és ezt a jogot atadja a
Szerencsi Bonbon Kft-nek. A védjegyhasznalati
megallapodas értelmében a ,Szerencsi” véd-
jegy oltalma alatt ezentul kizarélag a Szerencsi
Bonbon Kft. forgalmazhat édesipari termékeket,
igy dr. Takdcs Istvan cége valik a Szerencsi Cso-
koladé gyartasanak kizarélagos 6rokosévé.

A Nestlé tobb mint 30 éve vasarolta meg a
nagy multu Szerencsi Csokoladégyarat, majd
azt a 90-es évek végén regiondlis kavé- és ka-
kaoitalpor gyarto kdzpontta alakitotta at. Ekkor
hataroztam el, hogy tovabb viszem a szerencsi
csokoladégyartas hagyomanyat. Ezért alapitot-
tam a Szerencsi Bonbon Kft-t. Torekvéseimben
az elmdlt évek soran a Nestlé folyamatosan t&-
mogatott” — mondta dr. Takacs Istvan, a Sze-
rencsi Bonbon Kft. alapité igazgatéja. Hozza-
tette, tudtaval Magyarorszagon ilyen gesztust
soha, egyetlen nagyvallalat sem tett, de lehet,
hogy a vilagban mashol sem talalna ra példat.
.Nagy megtiszteltetésnek érzem, hogy ram és
munkatérsaimra bizza a Nestlé a Szerencsi véd-
jegyet, és ezzel a szerencsi csokoladégyartas
hagyomanyainak apolasat és tovabbvitelét’ —
mondta dr. Takcs Istvan a 2018-as eseményen.
Noszek Péter, a Nestlé Hungaria Kft. ligyvezetd
igazgatdja arrdl beszélt, hogy elkotelezett ab-
ban, hogy a szerencsi gyartoegység mint kzép-
eurdpai kavé- és kakaoitalpor gyartasi kozpont
jelentésége hosszl tavon is ndvekedjen. ,Ezzel
biztosithato, hogy Szerencs a kovetkezd évtize-
dekben is a magyar élelmiszeripar stabil északi
bastyaja maradjon” — jelentette ki Noszek Péter.
HangsUlyozta, a Nestlé vallalatcsoporton beliil a

2018-as atadas. Balrél-jobbra: dr. Takacs Istvan, Nagy Istvan, Noszek Péter, Nyiri Tibor és Koncz Ferenc.

diésgydri gyar is kiemelt statuszt élvez. ,A val-
lalat minden eszkézével tdmogatja, hogy a ma-
gyar gyartékdzpontok technoldgidja folyamato-
san fejlodjék és kapacitasuk béviljon” — hizta
ala 5 évvel ezel6tt az ligyvezetd igazgato.

Nagy Istvan agrarminiszter a rendezvény soran
kiemelte, hogy az élelmiszeripar hazank harma-
dik legnagyobb ipari agazata, amely komoly
stratégiai jelent6séggel bir. A miniszter hozza-

tette, ennek a teriiletnek az erGsitése alapvetd
fontossagu, ahol kiemelt szerepet kapnak az
olyan, példa nélkiili lépések, mint ez a megalla-
podas, amely soran a Nestlé Hungaria Kft. 4t-
adja a tulajdonaban lévé Szerencsi védjegy
hasznélatanak jogat a Szerencsi Bonbon Kft. ré-
szére. A multinaciondlis vilagcég a Szerencsi
Bonbon Kft.-vel egylittm(ikodve a helyi okta-
tasban is fontos szerepet kivan betolteni; az
édesipari szakmunkasok utanpétlasanak tamo-
gatasara ugyanis — a Diésgy6rben mar bevalt
modell szerint — dudlis képzést elinditasat ter-
vezi Szerencsen is — hangzott el a 2018-as (in-
nepi eseményen.

A szerencsi kakad védjegy
tulajdonosa az 6nkormanyzat

A Nestlé Hungaria Kft. még egy gesztust tett
2021. december 30-an a Szerencsi Turisztikai
Kozpontban. A cégoérids az dnkormanyzatnak
adomanyozta a sokak szamara ismert Szerencsi
.Cicas” kakaodpor védjegyének tulajdonjogat.
A dontés értelmében a tobb mint 90 éves muilt-
tal rendelkezG és a mai napig folyamatos nép-
szerliségnek orvend6 termék hasznalati és a
markahoz kotédd ,piros masnis cica” abras
védjegy tulajdonjoga felett Szerencs Véros On-
kormanyzata rendelkezik. A véros pedig annak
hasznalatat ingyenesen biztositja a Szerencsi
Bonbon Kft.-nek, mely igy a kovetkez6 évtdl
kezdve mar gyartja és forgalmazza is a termé-
ket. Ezzel a Nestlé Hungaria Kft. 2018 6ta ismét
egy Ujabb komoly gesztust tett Szerencs varosa
és a Szerencsi Bonbon Kft. felé.

folytatas a 17. oldalon
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folytatas a 16. oldalrdl.

A ,cicas” kakadként is ismert szerencsi termék
nagy mdltra visszatekinté marka. A jol ismert,
és a marka védjegyévé valt ,piros masnis, fe-
hérmacska figura” végig kisérte a terméket a
tobb mint 90 éves torténelme soran. A Szeren-
csi Kakadpor évtizedeken keresztiil sikeresen
megdrizte az értéket, amit a magyar haziasszo-
nyok megszoktak és szeretnek benne. A kaka-
6bdl nemcsak izletes siitemények készithetdk,
hanem krémek, 6ntetek és hagyomanyos alap-
anyagaként is nagyszer(ien megallja a helyét.
Sokan a tiramisu vagy cappuccino tetejére szor-
va diszitésként is szeretik hasznalni.

Noszek Péter beszédében elmondta, hogy a
vallalat 6rdmmel jarult hozza ahhoz, hogy a
szerencsi csokoladé és kakadpor tovabb 6reg-
bitse a varos hirnevét. Hozzétette, az elmult
évek bovitéseinek, fejlesztéseinek koszonhetd-
en a szerencsi gyar éves kapacitasa meghaladja
a 40 ezer tonnat, amivel a Nestlé meghatarozd,
30 exportpiacot ellatd kavé- és kakaoitalpor
gyartasi kozpontja Kelet-Kozép-Eurdpaban. Az
tgyvezetd emlékeztetett ra, hogy a kézelmult-
ban a vallalat 9 milliard forint értékben hajtott
végre fejlesztéseket, amelynek kozel 80 szaza-
lékat a szerencsi lizemre forditotta. A Nestlé
Hungaria Kft. beszallitéinak tobbsége magyar
vallalkozas, amelyek évente 6sszesen 54 milli-
ard forint értékben adnak el termékeket és szol-
galtatasokat a Nestlé globalis halézatanak.
Nyiri Tibor, Szerencs varos polgarmestere sze-
rint rendkivil nagylelk(i a gesztus a Nestlé ré-
szér6l, hiszen ez a megallapodas megerdsiti a
hitet, miszerint a jovében a varos tovabbra is
biiszkén dpolhatja a csokoladé- és kakadgyar-
tas hagyomanyait. A polgdrmester megemlitet-
te @ 2008-ban bezart és kés6bb lebontott cu-
korgyar a szerencsieknek a mai napig faj. ,Ez
egy be nem gyogyult seb, amivel azéta lehet,
hogy megtanultunk egyiitt élni, de a sziviink
legmélyén egy (ir keletkezett, amit korabban a
cukorgyar toltott be. A Nestlének hala most is-
mét felcsillant a remény, hogy Szerencsen to-
vabb er6sodik az édességkészités. Az onkor-
manyzatnak nem titkolt célja, hogy a varost tjra
a hazaicsokoladégyartas févarosava tegye. Az
(ton az elsd [épéseket mar megtettik’ — erdsi-
tette meg két évvel ezel6tt a polgarmester.

Dr. Takécs Istvan a Szerencsi Bonbon Kft. alapitd
ligyvezetGje a cég és a szerencsi cukorgyartas
fébb alloméasait elevenitette fel. Elhangzott,

Nistia

hogy a szerencsi csokoladé torténete 1923-ra
nyulik vissza. Ekkor nyitotta meg kapuit a cso-
koladégyar a cukorgyar szomszédsagaban.
A gyar termékei a kivald mindségtiknek kdszon-
het6en hamar népszer(iek lettek orszaghataron
innen és tdl. Ugyan a csokoladégyarat 1991-ben-
megvette a Nestlé, de a vilagcég nem tudta be-
illeszteni profiljaba a szerencsi csokoladé egye-
diségét jelentd kézimunka- és idSigényes termé-
keket. Elhangzott, hogy ot évvel késébb ezért
hatéroztak dgy, hogy megalapitjak a Szerencsi
Bonbon Kft.-t, hogy ne t(injon a feledés homa-
lyaba a varos, és a térség hirnevét jelentd cso-
koladé, ne vesszen el az egykori gyartas nyoman
kialakult tapasztalat. A cégvezeté kiemelte,
hogy néhany klasszikus termék még a mai napig
megtalalhatéak a boltok polcain tigy, mint a Sze-
rencsi Retrd (régi nevén Melédia), a Macska-
nyely, az Allat ABC vagy kézzel készitett konyak-
meggy. Az ligyvezetd kitért arra, hogy a Szeren-
csi Bonbon Kft. tobb terileten is szorosan
egytittm(ikodik a Nestlével. Az egyik ilyen sike-
res kooperaci6 az édességkészité szakképzés.

Dr. Koncz Zs6fia, a térség orszaggy(ilési képvise-
[6je felelevenitette, hogy egész életét korlilolelte
a csokoladé szeretete. Utazésai soran barmerre
jart, mindig vitt az ott él6 embereknek egy kis
«szerencsit.” A képviselé kiemelte édesapja és
dr. Takacs Istvan kitartd munkajat, amelyet a sze-
rencsicsokoladé hirnevének, valamint az édes-
séggyarté szakma fenntartasaért tettek hosszl
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A 2021-es atadas. Balrdl jobbra: Nagy Istvan, dr. Koncz Zsdfia, dr. Takacs Istvan, Noszek Péter és Nyiri Tibor.
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éveken at. Az orszaggy(ilési képviselé hangsu-
lyozta: rendkiviil biiszke a szerencsi csokoladéra
és ezért hatalmas kdszonet illeti a Nestlét, hogy
a védjegyet dtadja a varosnak. Beszédében kitért
arra is, hogy a Nestlé Hungaria Kft. részérél ez
egy olyan bizalom, amely azt jelenti, hogy a Sze-
rencsi Bonbon Kft. is hiztositja azt a minéséget,
amit a cégorias. A politikus hangsulyozta, hogy
azon dolgozik, hogy Szerencs legyen az orszag
édességkészitésének a bazisa.

Nagy Istvan agrarminiszter emlékeztetett, hogy
2018 decemberében a cégorias a Rakoczi-
varban jelentette be, hogy az édességtermékek
vonatkozasaban a szerencsi védjegy hasznala-
tara a Szerencsi Bonbon Kft. jogosult. A vilag-
cég ezzel ismerte el a szolgélatot, amit a vallal-
megdrzése érdekében végez. Az agrarminiszter
az élelmiszeripar stratégiai jelentdségérdl is be-
szélt. Kifejtette, hogy éves szinten hét szazalék-
kal, az idei év elsé kilenc honapjaban pedig
13,5 szazalékkal nétt a hazai élelmiszeripar ter-
melési értéke. ,A Nestlé szerencsi gyara tobb
mint 500 embernek ad megélhetést, a hazai be-
szallitokkal egyiitt azonban ennél sokkal tobb
embernek biztosit jovedelmet” — tette hozza
2021-es beszédében az agrarminiszter.

A beszédeket kovetden a megallapodast No-
szek Péter, Nyiri Tibor és dr. Takacs Istvan irtak
ala, majd meleg szerencsi kakadval kinaltak az
eseményen résztvevoket.
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TERVEKROL, PROGRAMOKROL,
CENTENARIUMI ESEMENYEKROL

A Szerencsi Csokoladégyar
alapitasanak a centenariuma
alkalmabél 2023. marcius 2-an
sajtotajékoztatot tartottak a
Rakoczi-varban.

Az eseményen dr. Koncz Zsofia a térség orszag-
gy(ilési képvisel6je, miniszterhelyettes kdszon-
totte a megjelenteket, majd elmondta, hogy az
évforduld alkalmabol programokkal tiizdelt év-
re lehet szamitani. Beszédében a szerencsi Ar-
tur Napok Fesztivalt emelte ki, amit ezen az
éven mar harmadik alkalommal tartanak. El-
hangzott, hogy a programok kézil talan a leg-
tobb latogatét ez fogja vonzani a varosba, amit
augusztus 25-27. kozott rendeznek meg. Hang-
stlyozta: a zenei fesztival legfébb célja a szora-
koztatas mellett, a csokoladé népszer(isitése
lesz. Hozzatette, nem titkolt céljuk, hogy az ed-
digi latogatottsagi csticsot megdontsék, és az
idén el6szor atlépjék a negyvenezres vendég-
szamot — mondta dr. Koncz Zséfia a 2023. mar-
cius 2-ai sajtotajékoztaton.

«Egy(tt eré vagyunk, szerteszét gyongeség”
— ezzel a Wass Albert idézettel kezdte mondan-
dojat Nyiri Tibor, Szerencs polgarmestere. A va-
rosvezetd elmondta, hogy az eseményen jelen-
lévok az erGt és az dsszefogast képviselik. Nyiri
Tibor kitért arra, hogy a mai modern technika-
nak kdszénhetéen azok a leszarmazottak is
tudjak, hogy mi torténik a varosban, akiknek a
felmendik Szerencsrdl szarmaznak. A kiilonbo-
z6 online fellileteken megjelend tudositasok és
beszamoldk betekintést adnak Szerencs liktetd
életébe. Hangsulyozta, az idén minden varosi

eseményt Osszekotnek a 100 éves szerencsi
csokoladégyarat (inneplé programokkal. ,Min-
deniitt szeretnénk megjelentetni a 100 éves tor-
ténelemmel rendelkez6 édességet, a hisvéttdl
kezdve egészen adventig. Reméljiik, érezni fog-
jak a hegyaljai bor, a szerencsi csoki és a ven-
dégszeretetiink izét. Osszefogasunk példaérté-
kii lehet” — fogalmazott a polgarmester.
Noszek Péter, a Nestlé Hungaria Kft. ligyvezet6
igazgatoja arrol beszélt, hogy a helyi csokoko-
ladégyartas torténelmének az egyharmadaban
volt jelen a vilagcég. Az ligyvezetd igazgatd sze-
rint Szerencs neve egyet jelent a csokoladéval.
Ezt az értéket meg kell 6rizni és tovabb kell vin-
ni. Noszek Péter emlékeztetett arra, hogy 2018-
ban a Nestlé atadta a ,Szerencsi” markanevet
a Szerencsi Bonbon Kft.-nek, 2021-ben pedig a
varosnak adomanyozték a ,cicas” kakadpor
védjegyének a tulajdonjogat. A centendriumi
programokbdl a Nestlé kiveszi a részét, hiszen
elkotelezett tmogatoja az értékek megdrzésé-
nek. A cégnek a kovetkez6 100 év is legalabb
annyira fontos, mint az elmuilt idészak — zarta
gondolatait az ligyvezetd igazgato.

Dr. Takacs Istvan, a Szerencsi Bonbon Kft. alapi-
toja és ligyvezetdje hangsulyozta, hogy Zemp-
lénnek 2008-ig harom nagy kincse volt: cukor-
gyar, a szerencsi csokoladé és a tokaji bor. Mara
sajnos ebbdl csak a két utdbbi maradt, amelyek-
re a tovabbiakban is nagyon kell vigyazni, mert
a vidéket ez kiilonbdzteti meg az orszag mas ta-
jegységeitél” — hangsulyozta az (igyvezetd.
A cég 26 éve foglalkozik csokoladégyartassal, je-
lenleg tobb mint 300 termékiiket kinaljak és
nem titkolt céljuk az, hogy a szerencsi értéket
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Dr. Takacs Istvan a Szerencsi Bonbon Kft. alapito ligyvezetéje, Lidia Wronska a Nestlé Hungaria Kft. szerencsi és didsgydri gyarainak igazgatoja, No-

megmentsék és tovabbfejlesszék. Hozzatette,
tobb helyi és orszagos programmal is kész{ilnek
az évfordulora. Az egyik ilyen a Magyar Posta
Zrt.-vel egyittmikodve emlékbélyeg kiadasa.
Dr. Végh Katalin, a Magyar Vidéki Mizeumok
Szovetségének ligyvezetSje a Magyar Géniusz
program jelent6ségét emelte ki. Elhangzott, hogy
a program égisze alatt m(ikodé vandorkiallitas
az adott telepiilésre, mizeumra leginkabb jellem-
z6 és legjelent6sebb miitargyakat vonultatja fel,
melyek képviselik az intézményt, a telepiilést, an-
nak torténelmi és kulturdlis multjat. A program-
hoz a szerencsi Zempléni Mizeum is csatlako-
zott, aminek kdszonhetden tagabb kdzonséghez
jut el a szerencsi csokoladégyartas torténete.
Majoros Judit, a Zempléni Mizeum igazgato6ja
hangslyozta, hogy a Géniusz program folyta-
tasaként és az elmdlt 100 éves csokoladégyar-
tas tiszteletére tarlattal kedveskednek a latoga-
toknak, ami az ,Edes évek — A szerencsi cso-
koladé 100 éve” cimet viseli. A tarlat 2023. j0-
nius 8-an nyilik a Zempléni Mdzeumban. (A ki-
allitasrol a 20. oldalon irunk.) Elhangzott, hogy
az intézmény mar régéta kutatja a gyar torté-
nelmét, az elmdlt idészakban rengeteg targyi
felajanlas érkezett, amit ezen a napon mutatnak
majd be a nyilvanossagnak. Hozzatette, a tu-
domanyos kutatas nem all meg, s6t, a jévében
olyan nyilt online adatbazist szeretnének létre-
hozni, ahova barki feltélthet a gyar torténelmé-
hez kapcsolodé anyagokat, fotdkat, videdkat,
dokumentumokat. A centendrium tiszteletére
megjelend diszes album leirja és gazdag illuszt-
racioval tarja az olvasok elé a szerencsi csoko-
ladé torténetét.

szek Péter a Nestlé Hungaria Kft. ligyvezet6 igazgatéja, dr. Koncz Zsofia a térség orszaggyiilési képviseldje, miniszterhelyettes, Nyiri Tibor szerencsi
polgarmester, Majoros Judit a Zempléni Muzeum igazgatéja, dr. Végh Katalin, a Magyar Vidéki Muzeumok Szovetségének ligyvezetéje, a Magyar

Géniusz program koordinatora.
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MACSKANYELV ALAKU
ES CSOKIILATU BELYEG

A 100 éves Szerencsi Csokoladégyar tiszteletére alkalmi bélyeg-

sort bocsatott ki a Magyar Posta Zrt. Az iinnepélyes bemutatéra
2023. julius 13-an keriilt sor a Szerencsi Bonbon Kft. lizemében.

. R
y Magyar Posia

Balrdl jobbra: Nyiri Tibor, Hegmanné Nemes Sara, dr. Koncz Zséfia és dr. Takacs Istvan.

A szerencsi csokoladé az egész nemzet szaméara
fontos és identitdsmeghatéarozo termék, mond-
ta kdszont6jében dr. Koncz Zséfia, a térség or-
szaggy(ilési képvisel6je, miniszterhelyettes.
Hozzatette, az édesség generaciokon 4t fontos
tizenetet hordoz és akik ehhez hozzatettek va-
lamit kdszonetet érdemelnek. Kiemelte, hogy a
Zempléni Mizeumban a 100 éves gyar évét be-
mutatd kiallitas nyilt, késziil egy konyv is, vala-
mint augusztus 25. és 27. kdzott megrendezik
az Artur Napok Fesztivalt.

Dr. Takécs Istvan, a Szerencsi Bonbon Kft. alapitd
ligyvezetGje beszédében kiemelte, hogy az 1923-
ban létrejott gyar termékeit mar két évvel a ter-

melés utén az Amerikai Egyesiilt Allamokban is
arultak. Hozzatette, a klasszikus termékek gyar-
tasa mellett a mai termékpaletta mar kibdviilt,
tobbek kozott diabetikus és cukormentes édes-
ségek gyartasaval is foglalkoznak. Az alapitd
ligyvezetd hangsulyozta a Szerencsi Bonbon Kift.
f6 feladatai kozé tartozik, hogy a szerencsi édes-
ségek receptjeit megmentsék az utékor szamara,
a centenarium alkalmabol kibocsatott bélyegek
mérfoldkének szamitanak a gyar életében.

Hegmanné Nemes Sara, a Magyar Posta Zrt.
igazgatdsaganak alelndke elmondta, hogy 36
ezer iinnepi emlékbélyeget bocsatanak ki, vegye-
sen rajta a tej- és étcsokoladé szinvilagaval, ezen

- 2023
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Az els6 példanyokat az atadason aldirtak a vezetdk.

feliil hatezer példany csokoladéillatu bélyeg is ké-
szlilt. Egy bélyeg 300 forintba kerill, képeslapon,
boritékon egyarant hasznalhato.

Nyiri Tibor, Szerencs polgarmestere érdeklddé-
stinkre elmondta, hogy mar korabban felvették
a kapcsolatot a Magyar Postaval, hogy mélté em-
léket allitsanak a gyarnak és a csokoladénak.
Hozzétette, a bélyeggy(ijtés ma mar nem tartozik
a kozkedvelt hobbik kozé, de mindenképpen ér-
téket képvisel és remek reklamhordozd. Kiemel-
te, hogy a most kiadott macskanyelv alaki bé-
lyeg a varos, a helyi csokoladé és a gyartd hirne-
vét Oregbiti. Az onkormanyzat tovabhbi tervei ko-
zott szerepel, hogy boritékot és képeslapokat is
kiadnak a 100 éves gyar tiszteletére.

A rendezvényen misort adott az ugyancsak 100
esztendds Szerencsi Férfikar, majd az esemény vé-
gén az els6 emlékbélyeggel ellatott emlékborité-
kokat dr. Koncz Zséfia, dr. Takacs Istvan, Hegman-
né Nemes Sara, Nyiri Tibor pecsételte le és irta ala.
Megrendelési kod:

2023180050211 (bélyegsor)

2023180060012 (FDQ)

2023191040011 (36-0s iv)

2023190040011 (spec. kisiv)

Megjelenés: 2023. julius 7.

Névérték: 300 Ft (Megjelenéskor kiegészitd
cimletként hasznalhato.)

Nyomdai eljaras: flexo, ami a kisiv esetében
formalakkal és csokoladé illatii szitalakkal egé-
szl ki.

Perforalasi méret: A macskanyelv alaku bélye-
gek a bélyegivben vonalhalé nélkiili elrendezésben
(2x18 bélyeg és 18 vonalkdd/iv), a kisivben vonal-
haloval (2x3 bélyeg és 6 vonalkdd) talalhatok.
Példanyszam: 36000 darab bélyegsor; 6000 da-
rab bélyegivkisiv

Papirfajta: 6ntapados, matt eco papir

Gyarto: Codex Zrt. (bélyeqg); Pétria Zrt. (boriték)
Log6tervez6: Kacsan Gyorgy

Tervezd: Baticz Barnabas

A bélyeg és bélyeg-
z6, valamint a bori-
ték Baticz Barnabas
grafikusmiivész ter-
vei alapjan késziilt.
A bélyegsort és a kisivet a Codex Erték-
papirnyomda Zrt. gyartotta. Az ujdon-
sag a készlet erejéig megvasarolhato a
Filapostan, a filatéliai szakszolgalato-
kon, egyes postahelyeken és a posta.hu
weboldalon.
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A SZERENCSI CSOKOLA

1923-ban marciusaban jelent
meg a magyar boltokban a
«Szerencsi”, a zempléni kisva-
ros gyaraban késziilt csokola-
dé, amely szinte azonnal az
egyik legkeresett magyar
édesség lett. Az azota eltelt
évszazad soran a kedvelt fi-
nomsag és a telepiilés neve
osszeforrt. A szerencsi csoko-
ladé fogalomma valt, 2015-t6l
Kiemelked6 Nemzeti Erték-
ként jegyzik. Az alabbi cikk-
ben Majoros Judit, a Zempléni
Muzeum igazgatodja és egyben
a kiallitas kuratora mutatja be
a tarlat f6bb latvanyossagait.

A Zempléni Mizeumban 2023. jinius 8-an meg-
nyitott kidllitas amellett, hogy bemutatja a sze-
rencsi csokoladégyartas torténetének legfonto-
sabb allomasait, rairanyitja a figyelmet sok mas
érdekességre. A kakad kultdrtorténetén tul fel-
villantja a magyar édesipar kezdeteit, elarulja a
jo csokoladé titkat, megismertet a Szerencsen
és a mas gyarakban készlilt ikonikus édességek-
kel: a konyakmeggyel, a mogyoros- és a tejcso-
koladéval.

Az els vilaghabord utén a Magyar Czukoripari
Rt. elhatarozta, hogy a cukrot nyersanyagként
felhasznald agakkal béviti ki a tevékenységét.
1921-ben a Stiihmer céggel és a Hangya Iparral
kozosen megalapitottak a Magyar Kakad és Cso-
koladégyar Rt.-t amelynek szerencsi lizeme 1923-
ban indult el. A gyar els6 tablas termék a hiressé
valt étcsokoladé, a sarga papiros 101-es volt, de
a kezdetekt6l gyartottak tejcsokoladét is.

1923. marcius 15-t6l Liechti Frigyes, svajci szar-
mazasti mérnok vezette a gyarat. Fontos felada-
ta volt, hogy olyan szakember gardat toboroz-
zon, akik atadhatjak a tudasukat a helyi dolgo-
z6knak. Az els6 évek 50-60 f6s létszama gyor-
san novekedésnek indult, az 1930-as években
mar tébb, mint 300 ember dolgozott tisztes
megélhetést biztosito bérért az iizemben.

A szerencsi csokoladét nagyon jol fogadta a ma-
gyar piac, igy folyamatosan bévithették a termék-
kindlatot. A kiilonféle méretii tablas termékek
mellett bevezették a bonbon, a praliné, a drazsé
és a karamella aruk gyartasat. 1926-ban jelent
meg el6szor a boltokban a Szerencsi Csokoladé-
gyar ikonikussa valt terméke: a kiilonleges tejszin-
csokoladé, amely a késdbbiekben Boci csokoladé
néven valt a magyar emberek kedvencévé.

A Magyar Kakao és Csokoladégyar Rt. az 1920-
as évek végeén élte a fénykorat, amikor az alap-
t6ke 20-25 szézaléka volt a nyeresége évente.
A ,Szerencsi” a minGsége miatt Magyarorsza-
gon hiressé valt, kiilfoldre is jelentds mennyisé-
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DE ES AZ EDES EVEK

A kiallitas emlékeket idéz.

get szallitottak. A szerencsi gyar mindig arra t6-
rekedett, hogy igényes csomagolassal és kiemel-
kedd mindség(i aruval hivja fel magara a figyel-
met. Az 1930-as években a nagy gazdasagi vi-
lagvalsag, majd a II. vilaghaboru allitotta meg a
fejlodést. 1948-ban a gyarat allamositotték, s
mivel a kommunista allamnak a nehézipar fej-
lesztése volt a legfontosabhb, a luxuscikknek sza-
mitd édességgyartas teljesen hattérbe szorult.
A '60-as évek joléti politikajanak részeként mar
Ujra teljes kapacitassal termelhetett a gyar, a
szerencsi csokoladé mind idehaza, mind pedig
kiilféldon nagyon népszer(i volt. Az 1923-ban
felszerelt gépeket egészen az 1970-es évek ko-
zepéig hasznaltak, csak az ekkori nagyrekonst-
rukcio utan érkeztek — foként NDK-s és lengyel
gyartasti — Uj gépek. Alig egy évtized mulva, az
1980-as évek kozepétdl mar djra elavult techno-
[6giardl lehetett hallani a gyarvezetés részérdl,
amely kereste a nyugati t6kével a kapcsolatot,
egy korszer(i, modern gyar megépitésében re-
ménykedve.

Az 1990-es évek elején a Szerencsi Csokoladé-
gyar privatizaciéja az els6 eladasok kozott volt
Magyarorszagon. Az élelmiszeripari vilagcég, a
Nestlé vette meg a szerencsi és a diosgyari gya-
rakat. 2003-t6l a Nestlé Hungaria Kft. befejezte
a csokoladégyartast Szerencsen, de a szaktudas
nem veszett el. A volt gyari dolgozdkat a Sze-
rencsi Bonbon Kft. foglalkoztatja napjainkig,
amelynek minden ikonikus szerencsi termék
megtalalhaté a termékkinalataban.

Az Edes évek cimii kidllitas gazdag targyi és képi
anyaggal mutatja be a szerencsi csokoladégyar-
tas torténetét. Oromteli, hogy a gyari dolgozéi
szaméara mindig fontos volt lizemik multja, ezért
szamos értékes dokumentumot megdriztek, és
atadtak a mizeumnak. Sok latogatéban nosz-
talgiat kelt a régi plakatok, reklamanyagok, gy6-

=

nyor( desszertes dobozok, a filmrészletek altal
felidézett emlékek sora. Szinte mindannyian em-
léksziink gyermekkorunk kedvenc édességeire,
amelyeket a képeken és a tarlokban Ujra felfe-
dezhetiink.

Sok egyéb érdekes téma is kibontakozik a tar-
latban. Azt tudjuk, hogy a csokoladé az egyik
legnépszeriibb élelmiszer, de vajon hogyan ké-
sziil? Mi a j6 csokoladé titka? Melyek azok az iko-
nikus finomsagok, amelyeket a magyar cukra-
szok fejlesztettek ki? Kik tervezték a legszebb
bonbonos és desszertes dobozokat? Hogyan ha-
tott az édességek elterjedése az innepi szoka-
sainkra? Aki szeretne megismerkedni a magyar
édesipar egy fontos fejezetével, illetve ezekre a
kérdésekre valaszt kapni, latogasson el a Zemp-
[éni Mdzeumba, ahol megtekintheti az informa-
cidkban gazdag, ugyanakkor a latvanyos, inter-
aktiv elemekkel kiegészitett killitast! A Zemp-
léni Mazeum Edes évek — A szerencsi csokola-
dégyartas cimi kidllitdsa a Magyar Géniusz
program és Szerencs Varos Onkormanyzatanak
tdmogatasaval késziilt.

A targyak a Zempléni Mdzeum, a Magyar Keres-
kedelmi és Vendéglatdipari Mizeum és a Hollo-
hazi Porcelan Muzeumbdl gyjteményébdl szar-
maznak. Kiilon kdszonetet mondunk Maszler
Laszlonak a csokoladétorténeti gyijtemény lét-
rehozasaért, Csaky Istvannak a kélcsonzott do-
kumentumokért és lllés Zoltan gydijtének a kol-
cson adott gyonyor(i régi targyakért: bonbonos,
cukorkas és desszertes dobozokért.

Kurator: Majoros Judit, a Zempléni Mdzeum
igazgatoja

Latvanytervezd: Polefké Méarta

Szerkesztd, projektkoordinator: Csornok Ma-
riann

Megvalésitas: A. Toth és Baratai Produkcids és
Reklamiigynokség Kft.
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KOZOS MULT ES BIZAKODO JOVO

A fenndllasanak 100. évfordu-
I6jat iinnepl6 Szerencsi Csoko-
ladégyar tiszteletére, a Nestlé
Hungaria Kft. linnepnapot ren-
dezett dolgozdinak augusztus
26-an. Az esemény szorosan
kapcsolédott a 3. Szerencsi
ARTUR NAPOK Fesztivalhoz,
hiszen a programokat a zenei
fesztival teriiletén rendezték
meg.

A nagy héségre valé tekintettel mar reggel sat-
rak és hisit6k vartdk a résztvevoket, amire
sziikség is volt a nap hatralévg részében, hi-
szen erre az id6re hdségriadd volt érvényben.
Azonban még a forrésag sem szegte kedvét a
gyari dolgozdknak, akik lelkesen vetették bele
magukat a programokba. A csapatépitd trénin-
gen a szervezok jatékos feladatokkal f6zGver-
sennyel, szlirévizsgalatokkal és ingyenes vi-
damparki belépdkkel vartak a tobb mint félezer
dolgozot, akikhez szép szammal csatlakoztak
a diésgydri gyarbdl, a budapesti kdzpontbol.
Az eseményen jelen voltak korabbi vezetdk is.
A vallalkozd kedvi jatékosoknak 10 helyszinen
kellett bizonyitaniuk, hogy mennyire tudnak jél
egyiitt csapatban dolgozni. Ekdzben az listok-
ben az izletesebbnél izletesebb gulyaslevesek
késziiltek, amit zs(iri értékelt. A nap végén min-
den résztvevo értékes nyereményekkel és fesz-
tivalbelépdkkel gazdagodott.

Noszek Péter, a Nestlé Hungaria Kft. ligyveze-
t6 igazgatdja érdeklddésiinkre elmondta, hogy
a cégorias 1991-ben vette at a gyarat, és eza-
latt az elmdlt 32 év alatt nagyon sok fejlesz-
tést hajtottak végre. Hamarosan napelempark
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Nagy siker dvezte a fézdversenyt.

is étesiil. Noszek Péter hangsulyozta: ugyan
csokoladégyarként kezdték, de késébb profil-
valtas tortént. A Nestlé a szerencsi gyarat ko-
zép-eurdpai regionalis kavé- és kakaoitalpor
gyarto és -tolt6 lizemévé alakitotta at, amely
kozel 30 orszagot lat el itt késziilé termékek-
kel. Az ligyvezetd kiemelte, hogy j6 kezekben
van a nagy multtal rendelkez6 szerencsi cso-
kolddégyartas jovéje. A Nestlé 2018-ban le-
mondott a Szerencsi védjegy hasznalatérdl az
édesipari termékeknél, amit a Szerencsi Bon-
bon Kft. kapott. A varosnak pedig 2021-ben
adomanyozta a magyar haztartasok egyik
kedvencének szamito szerencsi kakadpor véd-
jegyének tulajdonjogat, amely terméket szin-
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Az eseményen a csapatjatékok kaptak a fészerepet.

tén a szerencsi vallalkozas gyarthat és forgal-
mazhat. ,Buszke vagyok arra, hogy sikerilt
ezeket véghez vinni, hiszen ez azt jelenti, hogy
van jovéje a helyi csokoladégyartasnak’ — zar-
ta gondolatait az ligyvezet6 igazgato.

Lidia Wronska 2022-ben vette 4t a Nestlé Hun-
garia Kft. szerencsi és didsgydri gyarainak ve-
zetését. A Szerencsi Hirek érdeklédésére kifej-
tette, remekiil érzi magat Magyarorszagon,
bar az id6jaras eltér attdl, amit az Egyesiilt Ki-
ralysagban megszokott. Az igazgatd elmond-
ta, hogy a jov6t tekintve rengeteg fejlesztéssel
készlilnek. Hamarosan készen lesz a napelem-
park, emellett modernizaljak a gyar belsé fel-
épitését, tovabba az informatikai rendszerben
is jelentds korszer(sitéseket terveznek.

Nyiri Tibor polgarmester elmondta, hogy az
onkormanyzat és Nestlé kozott kivalé a kap-
csolat. Az utdbbi években szinte nem telt el
gy hét, hogy ne értekeztek volna. A varos
mindenben egylttm{ikodik, ami most kilo-
ndsképpen fontos, hiszen a cég Ujabb terlile-
teken épitkezik. A varosvezetd szerint ez bi-
zonyiték arra, hogy a Nestlé elkotelezett a
régio irant és tovabbra is stabil és biztos
megélhetést ad az itt é16 embereknek. Az 6n-
kormanyzat részér6l minden tamogatast
megadnak, hiszen az érdek kozos. Nyiri Tibor
kiemelte, hogy 2018-ban harom édesipari cég
oOsszefogasaval, valamint a helyi dnkormany-
zat tdmogatasaval tobbféle dualis képzés in-
dult a varosban. A tervek szerint a kdvetkez6
5-10 évben koriilbelll 300 fiatal szerezhet
majd kozépfokd végzettséget, a harom éde-
sipari cég pedig akar a 80 szazalékukat is
tudna alkalmazni a nyugdijba vonulé dolgo-
z6ik potlasara.
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SZERENCSI ARTUR NAPOK FESZTIVAL

Harmadik alkalommal rendez-
ték meg 2023. augusztus 25-
27. k6z6tt Szerencsen az AR-
TUR NAPOK fesztivalt, a régio
legnagyobb zenei fesztivaljat.

Az eseményt az Orszagos Csokoladé Fesztival-
tol eltéréen a kezdetektSl mar a varos Miskolc
fel6li bejarata kozelében, a MOL benzinkut és
a Buffalo étterem mogotti terileten rendezik.
A szervezok részérdl a helyszin kivalasztasanal
alapvetd feltétel volt, hogy jol attekinthetd és
biztonsagos teriileten lehessen fesztivalt ren-
dezni. Az el6z6 évek tapasztalatai bizonyitot-
tak, hogy a helyszin alkalmas a rendezvényre
és novekvd érdekl6dés altal emelkedd latoga-
tok szamanak a befogadasara.

A 3. Szerencsi ARTUR NAPOK Fesztivalon két,
azonos méret(i koncertszinpadot helyeztek el,
30 méter atmérdji oridskerék, nagy alapteriile-
tli viddmpark és kozel 6tven vendéglato arus
és kézmlives installacio szinesitette a kinalatot.
Bér a rendezést mar a kezdetektdl nem az 6n-
kormanyzat bonyolitja le, a szervezék — az ese-
mény févédnoke dr. Koncz Zséfia a térség or-
szaggy(ilési képviselSje, miniszterhelyettes — to-
vabbra is igen kedvezd aron kinaltak a szerencsi

Sikeresek voltak a kdnnyiizenei programok.

lakosoknak a jegyeket, bérleteket, az els6 na-
pon raadasul ingyenes belépési lehetbséget is
biztositottak. A régi6 legnagyobb zenei rendez-
vénye méltd utodja az Orszdgos Csokoladé
Fesztivalnak, hiszen ezalatt a harom nap alatt
szamtalan szép pillanattal és élménnyel gazda-
godnak a résztvevok. Az eseményen a korabbi
évekhez hasonléan a helyi zenekarok és fellé-

pok is lehet6séget kaptak a bemutatkozasra.
Nyiri Tibor polgarmester érdeklédéstinkre el-
mondta, hogy jol lathatéan évrél évre novek-
szik a latogatoszam. Az esemény szervezéshen,
zenei felhozatalban kifogastalan. A fesztival
méltd utddja a régi rendezvénynek, s ha mas
helyen és névvel, de tovabb 6regbiti a véros hir-
nevét.
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A SZERENCSI CSOKOLADE SZAZ EVEROL

Szerencs modern kori fejlédésére sok
tényez6 hatott, pl. meghatarozo volt,
hogy mar 1859-ben elérte a vasut, de
semmi nem birt olyan jelentéséggel,
mint a cukorgyar Szerencsre telepi-
tése 1889-ben. Ekkortol a telepiilés
neve kdzismertté valt az egész or-
szagban, mert itt épilt fel Eurépa
egyik legnagyobb cukorgyara. Ez a
hirnév 1923-tdl csak még erdsebbé
valt, mert a csokoladégyartas meg-
indulasa utan Szerencs a hazai cukor-
és édesipar fellegvara lett.

2023-ban a szerencsi csokoladégyartas 100. év-
forduléjat tinnepeljlik a varosunkban. A Zemp-
[éni Mdzeum kiemelt feladata, hogy a kdzosség
életében meghatarozo szerepet jatszé gyarak
torténetével, szellemi és targy hagyatékaval
foglalkozzon. Szerencsés helyzetben vagyunk,
mert az utobbi évek folyaman tobb jelentds
gy(jtemény keriilt a mizeumba, amely a Sze-
rencsi Csokoladégyarhoz kétddik. Ezek segitsé-
gével még pontosabba lehet tenni mindazt,
amit a gyar mikodérdl, és a véros fejlédésére
gyakorolt hatasarol tudni lehet.

Késziilve a 100. évforduldra kiemelten fontos
téma lett a szerencsi édesipari gyar torténeté-
nek tudomanyos igény(i feldolgozasa, melynek
egyik eredményeképp elkésziilt egy érdekes és
[atvanyos kidllitas, valamint megjelenik egy exk-
luziv kiadasu kotet.

A Szerencsi (A szerencsi csokoladégyartas 100
éve) cim{ kotetben a kétéves kutatas eredmé-
nyei alapjan az olvasé elé tarjuk a gyar minden
eddiginél részletesebb tdrténetét. Sok olyan
tény és adat bukkant fel, amely kibGviti, arnyalja
és pontositja az eddigi tudasunkat. A korai
évek, az els6 25 év torténéseit eddig a szemta-

MA]JOROS JUDIT

L
ozerenca
A SZERENCSI CSOKOLADECYARTAS SZAZ EVE

1923-2023

A megjelend konyv boritotervezete.

nuk elmondasa alapjan késziilt jubileumi kotet-
bél ismerhettiik. Most ezen idszakot a forra-
sok altal is megvizsgaltuk, és talan arra a kér-
désre is valaszt kaphatunk, miért volt olyan si-
keres a megalapitas utani idészak. Lathatjuk,
hogy milyen hatassal voltak a nagy torténelmi
sorsfordulék: hogy nehezitette a miikodést a
nagy gazdasagi vilagvalsag az 1930-as években,
és hogy alakult 4t minden a Il. vilaghaboru ha-
tasara. Az dllamositast kovetd nehéz éveket ko-
vette az 1960-as évek viragzasa, amikor az el-
avult gépekkel és a régi technoldgiaval is vilag-
szerte nagyon népszer(i lett a Szerencsen gyar-
tott édesség. A 1970-es évek nagy valtozast ho-
zott, hiszen a megujult gyarban egy fiatal ge-
neracié probalta a korabban elért eredménye-
ket tovabb vinni. Az 1980-as évek gazdasagi

valsaga el6szor egy rovid ,kényszerhazassagot”
hozott, hiszen a két nagy gyarat dsszevonva
miikodtették. Majd még nagyobb atalakulas
kévetkezett be, a rendszervaltozas utan az elsd
privatizaciok egyikeként a szerencsi gyar az
élelmiszeripari 6rias, a Nestlé tulajdonaba ke-
riilt. Egy ideig még csokoladé késziilt a régi
gyarban, majd ugy dontéttek, hogy a fejlesztést
mas irdnyba forditjék: napjainkban a Szerencsen
késziilt italporok latjak el Eurdpa és a nagyvilag
fogyasztdit. A csokoladégyartas hagyomanyat
a Szerencsi Bonbon Kft. vitte tovabb, és probal-
ja tovabbadni a mai kor fiataljainak.

A kotet végig koveti a gyar torténetének kiilon-
b6z6 szakaszait, sok-sok informaciét kézolve,
és képekkel gazdagon illusztralva. Aki csak la-
pozgatni akarja, annak az olvasénak is élményt
nyuit, akik viszont el akarnak mélyedni a torté-
netben, azokat béségesen latja el ismeretekkel.
A forrasok kozill mar hangsulyoztuk a doku-
mentumokat, képeket targyakat, de kiilon ki
kell emelniink, hogy sok-sok régi dolgozéval ké-
szlilt interju, nagyon sokan nyuijtottak segitsé-
get a kétet megsziiletéséhez. A legtobb tamo-
gatas Maszler Laszl6tél kaptuk, aki mar régéta
foglalkozik a szerencsi csokoladégyartas torté-
netével, s akinek nagyon fontos volt, hogy ez a
centendriumi kotet megjelenijen.

Szerencs Varos Onkormanyzatanak és a Nemzeti
Kulturalis Alap Magyar Géniusz Programjanak ez
Gton is kdszonjiik a tamogatast. Ugy gondoljuk,
hogy a kotet nemcsak azért fontos, mert meg-
orokiti a maltban torténeteket. Annak talan még
nagyobb jelentésége van, hogy rémutasson,
mennyire fontos, hogy a gyarakban felhalmozo-
dott szellemi tudas, a szakmai hagyomanyok to-
vabb élienek. A mdlt eredményessége és sikere
olyan forras, amelybél er6t merithetiink a jové
szamara. Majoros Judit

PORTREK A CSOKOLADEGYARBOL

A varos Ujkori torténelme szorosan dsszekapcsolodik a gyarainak torténetével. Sikereik fellenditették a
térség gazdasagi és szellemi életét, hozzajarultak a régio ipari kultirajanak meghonosodasahoz.

A 100 éves szerencsi csokoladégyartashoz kapcsolddo interjusorozatban egykori dolgozékat kerestiink
fel, és arra kértiik 6ket, hogy osszak meg az olvasdval életiiknek azt a jelentds szakaszat, amit az lizemben
toltottek. Koszonjiik, hogy partnereink voltak a kezdeményezésnek és 2023. januarjatol havonta jelentek
meg a portréinterjuk a Szerencsi Hirek oldalain.

— Maszler Laszl6
— llauszky Endre
— Kopp Laszloné
— Maté Tibor

— Ploth Marta

— Csaky Istvan

— Sz6nyi Andras

— Drétar llona

— Takacs Zoltan

Terveink szerint az év hatralévo részében
megjelené szamokban:

— Magda Tibor

— Bardosi Gyulané

— Dr. Takacs Istvan portréit kozoljik.

Az interjukat 6sszegyiij-
tottiik és a mellékelt QR
kod elvezeti az érdekld-
dat a Szerencsi Hirek ko-
zéleti lap internetes felii-
letére, ahol a teljes inter-
juk olvashatak. (A szerk.)




‘udqafop! Iserielenyifu wnaznw e gjdyuna3haw jepiey v
'}39z3puaa Jse|jen] [pwwid ,3A9 zezs seaeAhape|0)0sd 1SOUdIdzs ¥ - I SapI”
wnazn\ 1uljdwdZ e s3 j}ezAuewioquo ze 313339321} se}IeABIPr|0)j0SI I1SOUIAZS SIAD 0L V

| s =ta L Ly ’ | P
R b
| Ry R e T = L

f. J.,,. ._. .l.l
A MM T
. ?.“
. . e AR
__,an,.a_..qfxq_.aé Qingy ' | a@ :

UL A3 AD3N



